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▼B
REGLAMENTO (CE) No 466/2001 DE LA COMISIÓN

de 8 de marzo de 2001

por el que se fija el contenido máximo de determinados contami-
nantes en los productos alimenticios

(Texto pertinente a efectos del EEE)

LA COMISIÓN DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Europea,

Visto el Reglamento (CEE) no 315/93 del Consejo, de 8 de febrero de
1993, por el que se establecen procedimientos comunitarios en relación
con los contaminantes presentes en los productos alimenticios (1) y, en
particular, el apartado 3 de su artículo 2,

Previa consulta con el Comité científico de alimentación humana
(SCF),

Considerando lo siguiente:

(1) Con objeto de proteger la salud pública, el Reglamento (CEE)
no 315/93 dispone el establecimiento de contenidos máximos en
relación con ciertos contaminantes en los productos alimenticios.
Estos contenidos máximos han de recogerse en una lista comuni-
taria no exhaustiva en la que se podrán incluir los valores límite
para el mismo contaminante en distintos productos alimenticios.
Podrá hacerse referencia a los métodos de toma de muestras y de
análisis aplicables.

(2) El Reglamento (CE) no 194/97 de la Comisión, de 31 de enero
de 1997, por el que se fija el contenido máximo de determinados
contaminantes en los productos alimenticios (2), cuya última
modificación la constituye el Reglamento (CE) no 1566/1999 (3),
ha sido modificado sustancialmente varias veces. Dado que
deberán introducirse otras modificaciones en aras de la claridad,
dicho Reglamento deberá ser refundido.

(3) En interés de la salud pública, resulta esencial mantener el
contenido de contaminantes en niveles aceptables desde el punto
de vista toxicológico. Siempre que sea posible, la presencia de
contaminantes debe reducirse cuidadosamente mediante buenas
prácticas agrícolas o de producción, con el fin de alcanzar un
nivel más alto de protección de la salud, especialmente para los
grupos más sensibles de la población.

(4) Vistas las disparidades existentes entre las legislaciones de los
Estados miembros en lo que se refiere a los contenidos máximos
de contaminantes en determinados alimentos, y las distorsiones
de la competencia que éstas pueden acarrear, es necesario tomar
medidas a escala comunitaria para garantizar la unicidad del
mercado, respetando al mismo tiempo el principio de proporcio-
nalidad.

(5) Los Estados miembros deben adoptar las medidas de vigilancia
oportunas en relación con la presencia de contaminantes en los
productos alimenticios.

(6) Hasta ahora, la legislación comunitaria no ha establecido conte-
nidos máximos para los contaminantes en los productos
alimenticios destinados a lactantes y niños de corta edad a los
que se refieren la Directiva 91/321/CEE de la Comisión (4),
cuya última modificación la constituye la Directiva 1999/50/
CE (5), y la Directiva 96/5/CE de la Comisión (6), cuya última
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modificación la constituye la Directiva 1999/39/CE (1). Previa
consulta del Comité científico de alimentación humana, deberán
establecerse cuanto antes contenidos máximos específicos para
dichos productos alimenticios. Mientras tanto, los contenidos
establecidos en el presente Reglamento deberán aplicarse
también a dichos productos alimenticios cuando la legislación
nacional no haya fijado contenidos más rigurosos.

(7) Los ingredientes de los productos alimenticios utilizados para la
producción de productos alimenticios compuestos de varios
ingredientes deberán respetar los contenidos máximos estable-
cidos en el presente Reglamento antes de su adición al producto
alimenticio compuesto, a fin de evitar su dilución.

(8) Las hortalizas son la principal fuente de ingesta humana de
nitratos. En su dictamen de 22 de septiembre de 1995, el SCF
estableció que la ingesta total de nitratos se sitúa generalmente
muy por debajo del nivel de la ingesta diaria aceptable, pero
recomendó que se prosiguieran los esfuerzos para reducir la
exposición a los nitratos a través de los alimentos y el agua,
puesto que los nitratos pueden convertirse en nitritos y nitrosa-
minas, e instó a que se adoptaran buenas prácticas agrícolas
para garantizar que los contenidos de nitratos se mantengan en
el nivel más bajo que sea razonablemente posible. El SCF
subrayó que la preocupación por la presencia de nitratos no
debe impedir un aumento del consumo de hortalizas, ya que
éstas tienen una función nutritiva esencial y desempeñan un
importante papel en la protección de la salud.

(9) Medidas específicas dirigidas a introducir un mejor control de
las fuentes de nitratos, sumadas a códigos de buenas prácticas
agrícolas, podrían ayudar a reducir los contenidos de nitratos en
las hortalizas. No obstante, las condiciones climáticas también
influyen sobre los contenidos de nitratos de determinadas horta-
lizas, por lo que deberán fijarse diferentes contenidos máximos
de nitratos para las hortalizas en función de la estación. Las
condiciones climáticas varían mucho en las diferentes partes de
la Comunidad. Por consiguiente, durante un período transitorio
deberá permitirse que los Estados miembros autoricen la puesta
en circulación de lechugas y espinacas producidas y destinadas a
ser consumidas en su territorio con un contenido de nitratos
superior al establecido en los puntos 1.1 y 1.3 del anexo I,
siempre que dicho contenido siga siendo aceptable desde el
punto de vista de la salud pública.

(10) Los productores de lechugas y espinacas establecidos en los
Estados miembros a los que se haya concedido la autorización
antes mencionada deberán modificar gradualmente sus métodos
de cultivo aplicando las buenas prácticas agrícolas recomendadas
a nivel nacional, con el fin de respetar, al término de un período
transitorio, los contenidos máximos fijados a escala comunitaria.
Convendría fijar lo antes posible una serie de valores comunes.

(11) Los contenidos fijados para la lechuga y las espinacas deberán
revisarse y, en su caso, reducirse antes del 1 enero de 2002.
Esta revisión se basará en los controles efectuados por los
Estados miembros y en la aplicación de los códigos de buenas
prácticas agrícolas para establecer los contenidos máximos tan
bajos como sea razonablemente posible.

(12) Las actividades de control de los niveles de nitrato en las
lechugas y espinacas y la aplicación de buenas prácticas
agrícolas deberán efectuarse utilizando medios proporcionados
al objetivo establecido, los resultados obtenidos de controles
anteriores y, particularmente, teniendo en cuenta los riesgos y
la experiencia adquirida. Se supervisará atentamente la aplica-
ción de códigos de buenas prácticas agrícolas en algunos
Estados miembros, por lo que es conveniente que los Estados
miembros comuniquen anualmente los resultados de sus
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controles e informen acerca de las medidas adoptadas y la evolu-
ción con respecto a la aplicación de los códigos de buenas
prácticas agrícolas para reducir los contenidos de nitrato, y que
se produzca anualmente un intercambio de puntos de vista con
los Estados miembros sobre estos informes.

(13) Se han fijado límites más bajos para las lechugas cultivadas al
aire libre que para las lechugas cultivadas en invernadero y,
para permitir un control eficaz, a falta de un etiquetado preciso,
los límites establecidos para las lechugas cultivadas al aire libre
deberán aplicarse también a las lechugas cultivadas en inverna-
dero.

(14) Las aflatoxinas son micotoxinas producidas por determinadas
especies de Aspergillus que se desarrollan cuando los niveles de
temperatura y humedad son elevados. Las aflatoxinas son sustan-
cias carcinógenas genotóxicas y pueden estar presentes en un
gran número de productos alimenticios. Para este tipo de sustan-
cias, no existe ningún umbral por debajo del cual no se hayan
observado efectos nocivos. Por lo tanto, no es pertinente fijar
una dosis diaria tolerable. El estado actual de los conocimientos
científicos y técnicos y de las mejoras en las prácticas de
producción y almacenamiento no permite eliminar completa-
mente el desarrollo de estos mohos y, por consiguiente, la
presencia de aflatoxinas en los productos alimenticios. Por lo
tanto, conviene fijar los límites en el nivel más bajo posible.

(15) Deben fomentarse los esfuerzos para mejorar las condiciones de
producción, cosecha y almacenamiento con el fin de reducir el
desarrollo de mohos. El grupo de las aflatoxinas incluye dife-
rentes compuestos cuya toxicidad y presencia en los productos
alimenticios varían. La aflatoxina B1 es, con diferencia, el
compuesto más tóxico. Por razones de seguridad, conviene
limitar el contenido total en aflatoxinas de los productos alimen-
ticios (compuestos B1, B2, G1 y G2) y el contenido en
alfatoxina B1. La aflatoxina M1 es un producto procedente de
la metabolización de la aflatoxina B1, presente en la leche y en
los productos lácteos procedentes de animales que hayan consu-
mido alimentos contaminados. Aunque la aflatoxina M1 está
considerada como una sustancia carcinógena genotóxica menos
peligrosa que la aflatoxina B1, es necesario evitar su presencia
en la leche y en los productos lácteos destinados al consumo
humano y, en particular, a los niños de corta edad.

(16) Está demostrado que los métodos de selección u otros trata-
mientos físicos permiten reducir el contenido de aflatoxinas de
los cacahuetes, los frutos de cáscara y los frutos secos. Con el
fin de minimizar las repercusiones sobre el comercio, conviene
admitir contenidos de aflatoxinas más elevados en los productos
en cuestión cuando no se destinan al consumo directo o como
ingrediente de los productos alimenticios. En estos casos, los
contenidos de aflatoxinas han sido fijados teniendo en cuenta
las posibilidades actuales de los tratamientos mencionados para
los cacahuetes, los frutos de cáscara y los frutos secos respecti-
vamente, y la necesidad de respetar, después del tratamiento, los
contenidos máximos fijados para estos productos destinados al
consumo humano directo o a ser utilizados como ingredientes
de los productos alimenticios. En el caso de los cereales, no
puede descartarse que los métodos de selección u otros trata-
mientos físicos puedan reducir el nivel de contaminación por
aflatoxinas. Para poder comprobar la eficacia real de estos
métodos y, en caso necesario, fijar los límites máximos especí-
ficos para los cereales brutos, está previsto aplicar, durante un
período determinado, los contenidos máximos previstos en el
anexo I sólo para los cereales y los productos derivados de su
transformación destinados al consumo humano directo o como
ingrediente de los productos alimenticios. A falta de datos que
justifiquen la fijación de un límite máximo específico para los
cereales brutos, al final de un plazo determinado, el límite
previsto para los cereales y los productos derivados de su trans-
formación destinados al consumo humano directo o como
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ingrediente de los productos alimenticios se aplicará igualmente
a los cereales brutos.

(17) Para lograr un control eficaz del cumplimiento de los diferentes
límites fijados para los productos en cuestión, es necesario
conocer el destino exacto mediante un etiquetado adecuado. Los
productos que presentan contenidos en aflatoxinas más elevados
que los contenidos máximos fijados no deben ser puestos en
circulación, mezclados con productos conformes ni utilizados
como ingrediente de los productos alimenticios. De conformidad
con el artículo 5 del Reglamento (CEE) no 315/93, los Estados
miembros pueden mantener los contenidos máximos en aflato-
xinas que hayan fijado para determinados productos
alimenticios siempre que no se haya adoptado ninguna disposi-
ción comunitaria al respecto.

(18) La absorción de plomo puede constituir un grave riesgo para la
salud pública. El plomo puede provocar un retraso del desarrollo
mental e intelectual de los niños y causar hipertensión y enfer-
medades cardiovasculares en los adultos. En los últimos diez
años, los contenidos de plomo de los productos alimenticios se
redujeron sensiblemente porque aumentó la sensibilización ante
el problema sanitario que puede representar el plomo, por los
esfuerzos realizados para reducir la emisión de plomo en su
origen y por los progresos en la garantía de calidad de los
análisis químicos. En su dictamen de 19 de junio de 1992, el
SCF establecía que el contenido medio de plomo en los
productos alimenticios no parece ser causa de alarma pero que
debe proseguirse la acción a largo plazo con el objetivo de conti-
nuar reduciendo los contenidos medios de plomo en los
productos alimenticios. Por consiguiente, los contenidos
máximos deben ser lo más bajos posible.

(19) El cadmio puede acumularse en el cuerpo humano y provocar
afecciones renales, alteraciones óseas y fallos del aparato repro-
ductor. No puede descartarse que actúe como carcinógeno. En su
dictamen de 2 de junio de 1995, el SCF recomendó que se reali-
zaran mayores esfuerzos para reducir la exposición al cadmio en
la dieta, puesto que los productos alimenticios son la principal
fuente de ►C1 ingesta ◄ humana de cadmio. Por consiguiente,
deben fijarse contenidos máximos lo más bajos que sea razona-
blemente posible.

(20) El metilmercurio puede provocar alteraciones del desarrollo
normal del cerebro de los lactantes y, a niveles más elevados,
puede causar modificaciones neurológicas en los adultos. El
mercurio contamina principalmente el pescado y los productos
de la pesca. A fin de proteger la salud pública, en la Decisión
93/351/CEE de la Comisión (1) se establecen los contenidos
máximos de mercurio para los productos de la pesca. En aras
de la transparencia, las medidas pertinentes establecidas por
dicha Decisión deberán trasladarse al presente Reglamento y
deberán actualizarse. Los contenidos deberán ser lo más bajos
que sea razonablemente posible, teniendo en cuenta que, por
razones fisiológicas, determinadas especies concentran el
mercurio en sus tejidos con más facilidad que otras.

(21) El 3-monocloropropano-1,2-diol (3-MCPD) se origina durante el
procesado de los alimentos en ciertas condiciones. En particular,
puede producirse durante la producción del ingrediente alimen-
ticio «proteína vegetal hidrolizada», que se obtiene mediante el
método de hidrólisis ácida (PVH ácida). En los últimos años,
gracias a un ajuste de los procedimientos de producción, se ha
conseguido una disminución significativa del 3-MCPD en este
producto. Recientemente, varios Estados miembros han detec-
tado asimismo altos contenidos de 3-MCPD en algunas
muestras de salsa de soja. Para establecer buenas prácticas de
producción y proteger la salud de los consumidores, deberían
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fijarse niveles máximos de 3-MCPD. En su dictamen de 16 de
diciembre de 1994, que fue confirmado el 12 de junio de 1997,
el SCF aconsejó que el 3-MCPD sea considerado como carcinó-
geno genotóxico, y que los residuos de 3-MCPD en los
productos alimenticios no sean detectables. Estudios toxicoló-
gicos recientes ponen de manifiesto que la sustancia actúa
como carcinógeno no genotóxico in vivo.

(22) Los niveles máximos de 3-MCPD establecidos en el anexo I
están basados en el dictamen del SCF. Éste volverá a evaluar la
toxicidad del 3-MCPD a la luz de nuevos estudios. Tan pronto el
SCF emita el nuevo dictamen habrá que analizar de nuevo si los
niveles máximos son los adecuados. Se pide a los Estados miem-
bros que examinen otros productos alimenticios en los que
pudiera detectarse la presencia de 3-MCPD, con el fin de sopesar
la necesidad de establecer contenidos máximos para otros
productos alimenticios.

(23) Todo contenido máximo que se adopte a escala comunitaria
deberá ser sometido a revisión periódicamente en función de la
evolución de los conocimientos científicos y técnicos y del
perfeccionamiento de las prácticas agrícolas o de producción,
con el fin de lograr una continua reducción de los contenidos.

(24) Las medidas previstas en el presente Reglamento se ajustan al
dictamen del Comité permanente de productos alimenticios.

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:

Artículo 1

1. Los productos alimenticios mencionadas en el anexo I no deberán
presentar, en el momento de su puesta en circulación, un contenido de
contaminantes superior al indicado en el citado anexo.

1 bis. No obstante lo dispuesto en el apartado 1, se autorizará a
Suecia y Finlandia a que, durante un período transitorio que finalizará
el 31 de diciembre de 2006, pongan en el mercado pescado originario
de la zona del Báltico, destinado al consumo en sus territorios, cuyo
contenido de dioxina sea superior al que se fija en el punto 5.2 de la
sección 5 del anexo I, siempre que dispongan de un sistema que garan-
tice que los consumidores estén plenamente informados de las
recomendaciones dietéticas en lo que se refiere a las restricciones al
consumo de pescado de la zona del Báltico por parte de grupos vulne-
rables identificados de la población para evitar riesgos potenciales de
salud.

Las solicitudes futuras de esta excepción se considerarán en el marco
de la revisión de la sección 5 del anexo I que se dispone en el apartado
3 del artículo 5.

Finlandia y Suecia comunicarán a la Comisión, el 31 de diciembre de
cada año a más tardar, los resultados de sus controles de los niveles de
dioxina en el pescado de la zona del Báltico e informarán de las
medidas adoptadas para reducir la exposición humana a las dioxinas
del pescado de dicha región.

1 ter. No obstante lo dispuesto en el apartado 1, la Comisión podrá
autorizar a Estonia a que, durante un período transitorio que finalizará
el 31 de diciembre de 2006, ponga en su mercado pescado originario
de la zona del Báltico, destinado al consumo en su territorio, cuyo
contenido de dioxina sea superior al que se fija en el punto 5.2. de la
sección 5 del anexo I. Esta exención se concederá de conformidad con
el procedimiento previsto en el artículo 8 del Reglamento (CEE) n.o

315/93 del Consejo por el que se establecen procedimientos comunita-
rios en relación con los contaminantes presentes en los productos
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alimenticios (1). A tal fin, Estonia deberá demostrar que reúne las
condiciones aplicables a Finlandia y a Suecia establecidas en el apar-
tado 1 bis y que la exposición humana a las dioxinas en Estonia no es
más elevada que el nivel medio más elevado registrado en cualquiera
de los Estados miembros de la Comunidad constituida a 30 de abril
de 2004.

Si se concede esta exención a Estonia, las solicitudes futuras de la
misma se considerarán en el marco de la revisión de la sección 5 del
anexo I que se dispone en el apartado 3 del artículo 5.

No obstante lo anterior, Estonia tomará las medidas necesarias para
garantizar que el pescado o los productos de la pesca que no cumplan
lo establecido en el punto 5.2. de la sección 5 del anexo I no se comer-
cialicen en otros Estados miembros.

2. Los contenidos máximos especificados en el anexo I serán aplica-
bles a las partes comestibles de los productos alimenticios citados.

3. Los métodos de análisis y de toma de muestras aplicables serán
los establecidos en el anexo I.

Artículo 2

1. En el caso de productos, distintos a los citados en el apartado 1
del artículo 4, secados, diluidos, transformados o compuestos de más
de un ingrediente, el contenido máximo aplicable será el fijado en el
anexo I, teniendo en cuenta, respectivamente:

a) los cambios de concentración del contaminante provocados por los
procesos de secado o dilución;

b) los cambios de concentración del contaminante provocados por los
procesos de transformación;

c) las proporciones relativas de los ingredientes en el producto; y

d) el límite analítico de cuantificación.

El primer párrafo se aplicará siempre que no se hayan establecido
contenidos máximos para estos productos desecados, diluidos, transfor-
mados o compuestos.

2. Los contenidos máximos especificados en el anexo I se aplicarán
también a los alimentos destinados a los lactantes y niños de corta edad
a los que se refieren las Directivas 91/321/CEE y 96/5/CE cuando la
legislación nacional no haya fijado niveles más rigurosos para los
productos alimenticios especificados, teniendo en cuenta los cambios
de concentración del contaminante causados por los procesos de
secado, dilución o transformación, y las concentraciones relativas de
los ingredientes en el producto. A más tardar el 5 de abril de 2004 se
establecerán contenidos máximos específicos para dichos productos
alimenticios.

3. Sin perjuicio de lo dispuesto en el apartado 1 del artículo 3 y en
el apartado 3 del artículo 4, se prohíbe el uso de productos que no
cumplan los contenidos máximos establecidos en el anexo I como
ingredientes alimenticios para la producción de alimentos compuestos
de varios ingredientes.

Artículo 3

1. Los Estados miembros podrán, en caso justificado, autorizar
durante un período de transición la puesta en circulación de lechugas
y espinacas frescas producidas y destinadas a ser consumidas en su
territorio con un contenido de nitratos superior al fijado en los puntos
1.1, 1.3 y 1.4 del anexo, siempre que se apliquen códigos de buenas
prácticas agrícolas con el fin de ajustarse gradualmente a los conte-
nidos fijados en el presente Reglamento.
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Este período de transición,

a) en relación con las lechugas, finalizará el 1 de enero de 2005;

b) por lo que se refiere a las espinacas, su duración se revisará a más
tardar el 1 de enero de 2005.

Los Estados miembros comunicarán cada año a la Comisión y a los
demás Estados miembros las medidas que han tomado para la aplica-
ción del primer subapartado.

2. Los Estados miembros comunicarán anualmente a la Comisión,
antes del 30 de junio, los resultados de sus controles y notificarán las
medidas adoptadas y los avances obtenidos en la aplicación y mejora
de los códigos de buenas prácticas agrícolas para reducir los contenidos
de nitrato en las lechugas y espinacas. Dicha información incluirá
también los datos en los que se hayan basado sus códigos de buenas
prácticas agrícolas.

3. Los Estados miembros que no apliquen el apartado 1 deberán
controlar los niveles de nitrato en las lechugas y espinacas y aplicar
buenas prácticas agrícolas utilizando medios proporcionados al objetivo
establecido y teniendo en cuenta los resultados obtenidos en controles
anteriores, especialmente a la luz de los riesgos y la experiencia adqui-
rida.

Artículo 4

1. Los límites máximos de aflatoxinas aplicables a los productos
citados en los puntos 2.1.1.1 y 2.1.2.1 del anexo I serán igualmente
aplicables a los productos derivados de su transformación, siempre
que no se hayan establecido límites máximos específicos al respecto.

2. ►M4 Por lo que respecta a las aflatoxinas y a la ocratoxina A en
los productos mencionados en los puntos 2.1 y 2.2 del anexo I, estará
prohibido: ◄

a) mezclar productos conformes con los contenidos máximos fijados
en el anexo I con productos no conformes, o mezclar productos
que vayan a ser sometidos a un proceso de selección u otros
métodos físicos con productos destinados al consumo humano
directo o como ingrediente de productos alimenticios;

b) utilizar productos no conformes con los contenidos máximos esta-
blecidos en los puntos 2.1.1.1, 2.1.2.1 ►M4 , 2.1.3, 2.1.4, 2.2.1 y
2.2.2 ◄ del anexo I como ingrediente para la fabricación de otros
productos alimenticios;

c) descontaminar productos mediante tratamientos químicos.

3. Los cacahuetes, frutos de cáscara y frutos secos no conformes con
los contenidos máximos de aflatoxinas establecidos en el punto 2.1.1.1
del anexo I y el maíz no conforme con los contenidos máximos esta-
blecidos en el punto 2.1.2.1 de dicho anexo podrán ser puestos en
circulación a condición de que:

a) no se destinen al consumo humano directo ni se usen como ingre-
diente de productos alimenticios,

b) sean conformes con los contenidos máximos establecidos para los
cacahuetes en el punto 2.1.1.2 del anexo I, para los frutos de cáscara
y frutos secos en el punto 2.1.1.3 del anexo I, y para el maíz en el
punto 2.1.2.3. del anexo I,

c) sean sometidos a un tratamiento posterior de selección u otros
métodos físicos, de forma que después de dicho tratamiento no
superen los límites máximos establecidos en los puntos 2.1.1.1 y
2.1.2.1 del anexo I y que el tratamiento mismo no provoque otros
residuos nocivos,

d) estén etiquetados de forma que se demuestre claramente su destino,
incluida la indicación «producto destinado a ser sometido obligato-
riamente a un tratamiento de selección u otros métodos físicos con
objeto de reducir el nivel de contaminación de aflatoxinas antes de
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▼M7
su consumo humano o su utilización como ingrediente de productos
alimenticios».

Artículo 4 bis

Por lo que se refiere a las dioxinas en los productos citados en la
sección 5 del anexo I, se prohibirá:

a) mezclar productos que cumplan los contenidos máximos con
productos que superen dichos contenidos máximos;

b) utilizar productos no conformes con los contenidos máximos como
ingrediente para la fabricación de otros productos alimenticios.

Artículo 5

1. Sobre la base de los resultados obtenidos en los controles efec-
tuados por los Estados miembros para comprobar el cumplimiento de
los contenidos máximos de nitratos establecidos en la sección 1 del
anexo I, los informes relativos a la aplicación y mejora de los códigos
de buenas prácticas agrícolas para reducir los contenidos de nitrato y la
evaluación de los datos en los que los Estados miembros hayan basado
sus buenas prácticas agrícolas, la Comisión llevará a cabo, cada cinco
años y, por primera vez, antes del 1 enero de 2002, una revisión de los
contenidos máximos con el objetivo de reducir dichos contenidos.

2. Sobre la base de nuevos datos científicos y de los resultados obte-
nidos en los controles efectuados por los Estados miembros para
controlar el cumplimiento de los contenidos máximos de metales
pesados y de 3-MCPD establecidos en las secciones 3 y 4 del anexo I,
la Comisión llevará a cabo, cada cinco años y, por primera vez antes
del 5 de abril de 2003, una revisión de los contenidos máximos con el
objetivo de garantizar un alto nivel de protección de la salud de los
consumidores.

2 bis. La Comisión revisará los contenidos máximos de aflatoxinas
establecidos en el punto 2.1.4 de la sección 2 del anexo I, para el 31
de diciembre de 2003 a más tardar, y, si procede, los reducirá para
tomar en consideración los avances en los conocimientos científicos y
técnicos.

La Comisión revisará las disposiciones de los puntos 2.2.2 y 2.2.3 de la
sección 2 del anexo I, para el 31 de diciembre de 2003 a más tardar,
por lo que respecta al contenido máximo de ocratoxina A en las uvas
pasas y con vistas a introducir un contenido máximo de ocratoxina A
en el café verde y tostado y los productos a base de café, el vino, la
cerveza, el zumo de uva, el cacao y los productos a base de cacao y
las especias, atendiendo a las investigaciones realizadas y las medidas
preventivas aplicadas para reducir la presencia de ocratoxina A en
dichos productos.

A tal fin, los Estados miembros y las partes interesadas deberán comu-
nicar cada año a la Comisión los resultados de las investigaciones
realizadas y los avances registrados en la aplicación de medidas
preventivas para evitar la contaminación por ocratoxina A.

3. La Comisión revisará la sección 5 del anexo I por primera vez el
31 de diciembre de 2004, a más tardar, a la luz de los nuevos datos de
que se disponga sobre la presencia de dioxinas y PCB similares a las
dioxinas, especialmente a fin de aplicar también a estos últimos los
contenidos máximos que se fijen.

La sección 5 del anexo I será revisada de nuevo el 31 de diciembre de
2006, a más tardar, con el fin de reducir significativamente los conte-
nidos máximos y, eventualmente, fijar contenidos máximos para otros
productos alimenticios.
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4. La Comisión revisará, a más tardar el 30 de junio de 2005, los
contenidos máximos de patulina establecidos en los puntos 2.3.1 y
2.3.2 de la sección 2 del anexo I con objeto de reducirlos para tener
en cuenta los avances en los conocimientos científicos y técnicos, así
como la aplicación del Código de prácticas elaborado por el Codex
Alimentarius con vistas a la reducción de la contaminación por patulina
en el zumo de manzana y en los ingredientes de zumo de manzana en
otras bebidas.

Artículo 6

El Reglamento (CE) no 194/97 quedará derogado a partir del 5 de abril
de 2002.

Las referencias al Reglamento derogado se entenderán como referen-
cias al presente Reglamento y se interpretarán conforme al cuadro de
correspondencias recogido en el anexo II.

Artículo 7

El presente Reglamento entrará en vigor el vigésimo día siguiente al de
su publicación en el Diario Oficial de las Comunidades Europeas.

Será aplicable a partir del 5 de abril de 2002. Las secciones 3 (metales
pesados) y 4 (3-MCPD) del anexo I no se aplicarán a productos que
hayan sido introducidos legalmente en el mercado comunitario antes
de esta fecha.

Los niveles máximos establecidos en el punto 2.3 «Patulina» de la
sección 2 «(Micotoxinas)» del anexo I no se aplicarán a los productos
comercializados legalmente en la Comunidad antes del 1 de noviembre
de 2003. La carga de la prueba en relación con la fecha de comerciali-
zación corresponde al explotador de la empresa alimentaria.

El presente Reglamento será obligatorio en todos sus elementos y
directamente aplicable en cada Estado miembro.

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 10

▼B

▼M9

▼B



A
N
E
X
O

I

C
O
N
T
E
N
ID
O
S
M
Á
X
IM
O
S
D
E
D
E
T
E
R
M
IN
A
D
O
S
C
O
N
T
A
M
IN
A
N
T
E
S
E
N
L
O
S
P
R
O
D
U
C
T
O
S
A
L
IM
E
N
T
IC
IO
S

Se
cc
ió
n
1:
N
it
ra
to
s
(1 )

P
ro

du
ct

o
C

on
te

ni
do

m
áx

im
o

(m
g

N
O

3/
kg

)
M

ét
od

o
de

to
m

a
de

m
ue

st
ra

s
M

ét
od

o
de

an
ál

is
is

de
re

fe
re

nc
ia

1.
1.

E
sp

in
ac

as
fr
es

ca
s
(2 )

(S
pi
na

ci
a
ol
er
ac
ea
)

R
ec

og
id

as
en

tr
e

el
1

de
no

vi
em

br
e

y
el

31
de

m
ar

zo
:

3
00

0
D

ir
ec

ti
va

79
/7

00
/C

E
E

de
la

C
om

is
ió

n
(4 )

R
ec

og
id

as
en

tr
e

el
1

de
ab

ri
l

y
el

31
de

oc
tu

br
e:

2
50

0

1.
2.

E
sp

in
ac

as
en

co
ns

er
va

,
re

fr
ig

er
ad

as
o

co
ng

el
ad

as
2

00
0

D
ir
ec

ti
va

79
/7

00
/C

E
E

1.
3.

L
ec

hu
ga

fr
es

ca
(L
ac
tu
ca

sa
ti
va

L
.)

(l
ec

hu
ga

s
de

in
ve

r-
na

de
ro

y
cu

lt
iv

ad
as

al
ai

re
li
br

e)
ex

ce
pt

o
la

s
le

ch
ug

as
m

en
ci

on
ad

as
en

el
pu

nt
o

1.
4.

R
ec

og
id

as
en

tr
e

el
1

de
oc

tu
br

e
y

el
31

de
m

ar
zo

:
D

ir
ec

ti
va

79
/7

00
/C

E
E
.
N

o
ob

st
an

te
,
el

nú
m

er
o

m
ín

im
o

de
un

id
ad

es
po

r
m

ue
st

ra
de

la
bo

ra
to

ri
o

es
10

—
le

ch
ug

as
cu

lt
iv

ad
as

en
in

ve
rn

ad
er

o
4

50
0

(5 )

—
le

ch
ug

as
cu

lt
iv

ad
as

al
ai

re
li
br

e
4

00
0

(5 )

R
ec

og
id

as
en

tr
e

el
1

de
ab

ri
l

y
el

30
de

se
pt

ie
m

br
e:

—
le

ch
ug

as
cu

lt
iv

ad
as

en
in

ve
rn

ad
er

o
3

50
0

(5 )

—
le

ch
ug

as
cu

lt
iv

ad
as

al
ai

re
li
br

e
2

50
0

(5 )

1.
4.

L
ec

hu
ga

s
de

l
ti
po

«I
ce

be
rg

»
(27

)
L
ec

hu
ga

s
cu

lt
iv

ad
as

en
in

ve
rn

ad
er

o
2

50
0

(5 )
D

ir
ec

ti
va

79
/7

00
/C

E
E
.
N

o
ob

st
an

te
,
el

nú
m

er
o

m
ín

im
o

de
un

id
ad

es
po

r
m

ue
st

ra
de

la
bo

ra
to

ri
o

es
10

L
ec

hu
ga

s
cu

lt
iv

ad
as

al
ai

re
li
br

e
2

00
0

(5 )

▼
B

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 11

▼
M
5



Se
cc
ió
n
2:
M
ic
ot
ox
in
as

P
ro

du
ct

o

C
on

te
ni

do
m

áx
im

o
(µ

g/
kg

)
M

ét
od

o
de

to
m

a
de

m
ue

st
ra

s

C
ri
te

ri
os

de
re

al
i-

za
ci

ón
de

lo
s

m
ét

od
os

de
an

ál
is

is
B

1
B

1
+

B
2
+

G
1
+

G
2

M
1

2.
1.

A
F
L
A

T
O

X
IN

A
S

2.
1.

1.
C

ac
ah

ue
te

s,
fr
ut

os
de

cá
sc

ar
a

y
fr
ut

os
se

co
s

2.
1.

1.
1.

C
ac

ah
ue

te
s,

fr
ut

os
de

cá
sc

ar
a

y
fr
ut

os
se

co
s

y
pr

od
uc

to
s

de
ri
va

do
s

de
su

tr
an

sf
or

m
ac

ió
n,

de
st

in
ad

os
al

co
ns

um
o

hu
m

an
o

di
re

ct
o

o
a

se
r

us
ad

os
co

m
o

in
gr

ed
ie

nt
es

en
lo

s
pr

od
uc

to
s

al
im

en
ti
ci

os

2,
0

(6 )
4,

0
(6 )

—
D

ir
ec

ti
va

98
/

53
/C

E
de

la
C

om
is

ió
n

(7 )

D
ir
ec

ti
va

98
/5

3/
C

E

2.
1.

1.
2.

C
ac

ah
ue

te
s

de
st

in
ad

os
a

se
r

so
m

et
id

os
a

un
pr

oc
es

o
de

se
le

cc
ió

n,
u

ot
ro

tr
at

am
ie

nt
o

fí
si

co
,

an
te

s
de

l
co

ns
um

o
hu

m
an

o
di

re
ct

o
o

de
su

us
o

co
m

o
in

gr
ed

ie
nt

es
en

lo
s

pr
od

uc
to

s
al

im
en

ti
-

ci
os

8,
0

(6 )
15

,0
(6 )

—
D

ir
ec

ti
va

98
/

53
/C

E
D

ir
ec

ti
va

98
/5

3/
C

E

2.
1.

1.
3.

F
ru

to
s

de
cá

sc
ar

a
y

fr
ut

os
se

co
s

de
st

in
ad

os
a

se
r

so
m

et
id

os
a

un
pr

oc
es

o
de

se
le

cc
ió

n,
u

ot
ro

tr
at

am
ie

nt
o

fí
si

co
,
an

te
s

de
l
co

ns
um

o
hu

m
an

o
di

re
ct

o
o

de
su

us
o

co
m

o
in

gr
ed

ie
nt

es
en

lo
s

pr
od

uc
to

s
al

im
en

ti
ci

os

5,
0

(6 )
10

,0
(6 )

—
D

ir
ec

ti
va

98
/

53
/C

E
D

ir
ec

ti
va

98
/5

3/
C

E

2.
1.

2.
C

er
ea

le
s

(i
nc

lu
id

o
el

al
fo

rf
ón

,
F
ag

op
yr
um

sp
.)

2.
1.

2.
1.

C
er

ea
le

s
(i
nc

lu
id

o
el

al
fo

rf
ón

,
F
ag

op
yr
um

sp
.)

y
pr

od
uc

to
s

de
ri
va

do
s

de
su

tr
an

sf
or

m
ac

ió
n,

de
st

in
ad

os
al

co
ns

um
o

hu
m

an
o

di
re

ct
o

o
a

se
r

us
ad

os
co

m
o

in
gr

ed
ie

nt
es

en
lo

s
pr

od
uc

to
s

al
im

en
ti
ci

os

2,
0

4,
0

—
D

ir
ec

ti
va

98
/

53
/C

E
D

ir
ec

ti
va

98
/5

3/
C

E

2.
1.

2.
2.

C
er

ea
le

s
(i
nc

lu
id

o
el

al
fo

rf
ón

,
F
ag

op
yr
um

sp
.)
,

sa
lv

o
el

m
aí

z,
de

st
in

ad
os

a
se

r
so

m
et

id
os

a
un

pr
oc

es
o

de
se

le
cc

ió
n,

u
ot

ro
tr
at

am
ie

nt
o

fí
si

co
,

an
te

s
de

l
co

ns
um

o
hu

m
an

o
di

re
ct

o
o

de
su

us
o

co
m

o
in

gr
ed

ie
nt

es
en

lo
s

pr
od

uc
to

s
al

im
en

ti
-

ci
os

2,
0

4,
0

—
D

ir
ec

ti
va

98
/

53
/C

E
D

ir
ec

ti
va

98
/5

3/
C

E

▼
B

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 12

▼
M
7



P
ro

du
ct

o

C
on

te
ni

do
m

áx
im

o
(µ

g/
kg

)
M

ét
od

o
de

to
m

a
de

m
ue

st
ra

s

C
ri
te

ri
os

de
re

al
i-

za
ci

ón
de

lo
s

m
ét

od
os

de
an

ál
is

is
B

1
B

1
+

B
2
+

G
1
+

G
2

M
1

2.
1.

2.
3.

M
aí

z
de

st
in

ad
o

a
se

r
so

m
et

id
o

a
un

pr
oc

es
o

de
se

le
cc

ió
n,

u
ot

ro
tr
at

am
ie

nt
o

fí
si

co
,
an

te
s

de
l

co
ns

um
o

hu
m

an
o

di
re

ct
o

o
de

su
us

o
co

m
o

in
gr

ed
ie

nt
e

en
lo

s
pr

od
uc

to
s

al
im

en
ti
ci

os

5,
0

10
,0

—
D

ir
ec

ti
va

98
/

53
/C

E
D

ir
ec

ti
va

98
/5

3/
C

E

2.
1.

3.
L
ec

he
[l
ec

he
cr

ud
a,

le
ch

e
pa

ra
la

fa
br

ic
ac

ió
n

de
pr

od
uc

to
s

lá
ct

eo
s

y
le

ch
e

tr
at

ad
a

té
rm

ic
am

en
te

ta
l
co

m
o

se
es

ta
bl

ec
e

en
la

D
ir
ec

ti
va

92
/4

6/
C

E
E

de
l
C

on
se

jo
(10

),
cu

ya
úl

ti
m

a
m

od
if
ic

ac
ió

n
la

co
ns

ti
tu

ye
el

R
eg

la
m

en
to

(C
E
)

no
80

6/
20

03
(11

)]

—
—

0,
05

D
ir
ec

ti
va

98
/

53
/C

E
D

ir
ec

ti
va

98
/5

3/
C

E

2.
1.

4.
L
os

si
gu

ie
nt

es
ti
po

s
de

es
pe

ci
as

:

—
C
ap

si
cu
m

sp
p.

(f
ru

to
s

de
se

ca
do

s,
en

te
ro

s
o

tr
it
ur

ad
os

,
co

n
in

cl
us

ió
n

de
lo

s
ch

il
es

,
el

ch
il
e

en
po

lv
o,

la
ca

ye
na

y
el

pi
m

en
tó

n)
—

P
ip
er

sp
p.

(f
ru

to
s,

co
n

in
cl

us
ió

n
de

la
pi

m
ie

nt
a

bl
an

ca
y

ne
gr

a)
—

M
yr
is
ti
ca

fr
ag

ra
ns

(n
ue

z
m

os
ca

da
)

—
Z
in
gi
be
r
of
fi
ci
na

le
(j
en

gi
br

e)
—

C
ur

cu
m

a
lo

ng
a

(c
úr

cu
m

a)

5,
0

10
,0

—
D

ir
ec

ti
va

98
/

53
/C

E
D

ir
ec

ti
va

98
/5

3/
C

E

P
ro

du
ct

o
C

on
te

ni
do

m
áx

im
o

(µ
g/

kg
o

pp
b)

M
ét

od
o

de
to

m
a

de
m

ue
st

ra
s

M
ét

od
o

de
an

ál
is

is
de

re
fe

re
nc

ia

2.
2.

O
C

R
A

T
O

X
IN

A
A

2.
2.

1.
C

er
ea

le
s

(i
nc

lu
in

do
el

ar
ro

z
y

el
al

fo
rf
ón

)
y

pr
od

uc
to

s
de

ri
va

do
s

de
lo

s
m

is
m

os

2.
2.

1.
1.

C
er

ea
le

s
en

gr
an

o
si

n
tr
an

sf
or

m
ar

(i
nc

lu
id

o
el

ar
ro

z
si

n
tr
an

sf
or

m
ar

y
el

al
fo

rf
ón

)

5
►
C
2

D
ir
ec

ti
va

20
02

/2
6/

C
E
◄

de
la

C
om

is
ió

n
(26

)
►
C
2

D
ir
ec

ti
va

20
02

/2
6/

C
E
◄

2.
2.

1.
2.

P
ro

du
ct

os
de

ri
va

do
s

de
lo

s
ce

re
al

es
(i
nc

lu
id

os
lo

s
pr

od
uc

to
s

tr
an

sf
or

m
ad

os
a

ba
se

de
ce

re
al

es
y

lo
s

ce
re

al
es

en
gr

an
o

de
st

in
ad

os
al

co
ns

um
o

hu
m

an
o

di
re

ct
o)

3
►
C
2

D
ir
ec

ti
va

20
02

/2
6/

C
E
◄

►
C
2

D
ir
ec

ti
va

20
02

/2
6/

C
E
◄

▼
M
7

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 13

▼
M
4



P
ro

du
ct

o
C

on
te

ni
do

m
áx

im
o

(µ
g/

kg
o

pp
b)

M
ét

od
o

de
to

m
a

de
m

ue
st

ra
s

M
ét

od
o

de
an

ál
is

is
de

re
fe

re
nc

ia

2.
2.

2.
U

va
s

pa
sa

s
(p

as
as

de
C

or
in

to
,

su
lt
an

as
y

ot
ra

s
va

ri
ed

ad
es

de
pa

sa
s)

10
►
C
2

D
ir
ec

ti
va

20
02

/2
6/

C
E
◄

►
C
2

D
ir
ec

ti
va

20
02

/2
6/

C
E
◄

2.
2.

3.
C

af
é

ve
rd

e
y

to
st

ad
o

y
pr

od
uc

to
s

de
l
ca

fé
,

vi
no

,
ce

rv
ez

a,
zu

m
o

de
uv

a,
ca

ca
o

y
pr

od
uc

to
s

de
l
ca

ca
o

y
es

pe
ci

as

—

P
ro

du
ct

os
P
at

ul
in

a:
co

nt
en

id
os

m
áx

im
os

(µ
g/

kg
o

pp
b)

M
ét

od
o

de
to

m
a

de
m

ue
st

ra
s

M
ét

od
o

de
an

ál
is

is
de

re
fe

re
nc

ia

2.
3.

P
A

T
U

L
IN

A

2.
3.

1.
—

Z
um

os
de

fr
ut

as
,

en
pa

rt
ic

ul
ar

zu
m

o
de

m
an

za
na

,
e

in
gr

ed
ie

nt
es

de
zu

m
os

de
fr
ut

as
en

ot
ra

s
be

bi
da

s
(37

),
in

cl
ui

do
el

né
ct

ar
de

fr
ut

as
—

Z
um

o
de

fr
ut

as
co

nc
en

tr
ad

o
(37

)
un

a
ve

z
re

co
ns

ti
tu

id
o

se
gú

n
la

s
in

st
ru

c-
ci

on
es

de
l
fa

br
ic

an
te

50
,0

D
ir
ec

ti
va

20
03

/7
8/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
03

/7
8/

C
E

2.
3.

2.
B

eb
id

as
es

pi
ri
tu

os
as

(38
),

si
dr

a
y

ot
ra

s
be

bi
da

s
fe

rm
en

ta
da

s
el

ab
or

ad
as

co
n

m
an

za
na

s
o

qu
e

co
nt

en
ga

n
zu

m
o

de
m

an
za

na

50
,0

D
ir
ec

ti
va

20
03

/7
8/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
03

/7
8/

C
E

2.
3.

3.
P
ro

du
ct

os
só

li
do

s
el

ab
or

ad
os

co
n

m
an

za
na

s,
in

cl
ui

do
s

la
co

m
po

ta
y

el
pu

ré
de

m
an

za
na

de
st

in
ad

os
al

co
ns

um
o

di
re

ct
o

25
,0

D
ir
ec

ti
va

20
03

/7
8/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
03

/7
8/

C
E

2.
3.

4.
—

Z
um

o
de

m
an

za
na

y
pr

od
uc

to
s

só
li
do

s
el

ab
or

ad
os

a
ba

se
de

m
an

za
na

s,
in

cl
ui

do
s

la
co

m
po

ta
y

el
pu

ré
de

m
an

za
na

de
st

in
ad

os
a

lo
s

la
ct

an
te

s
y

ni
ño

s
de

co
rt
a

ed
ad

(39
)

y
ve

nd
id

os
y

et
iq

ue
ta

do
s

co
m

o
ta

le
s

►
M
9

—
A

li
m

en
to

s
in

fa
nt

il
es

di
st

in
to

s
de

lo
s

al
im

en
to

s
el

ab
or

ad
os

a
ba

se
de

ce
re

al
es

(41
)
◄

10
,0
►
M
9

◄
D

ir
ec

ti
va

20
03

/7
8/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
03

/7
8/

C
E

▼
M
4

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 14

▼
M
6



Se
cc
ió
n
3:
M
et
al
es
pe
sa
do
s

P
ro

du
ct

o
C

on
te

ni
do

m
áx

im
o

(m
g/

kg
pe

so
fr
es

co
)

C
ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
pa

ra
el

m
ue

st
re

o
C

ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
de

lo
s

m
ét

od
os

de
an

ál
is

is

3.
1.

P
L
O

M
O

(P
b)

3.
1.

1.
L
ec

he
de

va
ca

(l
ec

he
cr

ud
a,

le
ch

e
pa

ra
la

fa
br

ic
ac

ió
n

de
pr

od
uc

to
s

lá
ct

eo
s

y
le

ch
e

tr
at

ad
a

té
rm

ic
am

en
te

ta
l
co

m
o

se
es

ta
-

bl
ec

e
en

la
D

ir
ec

ti
va

92
/4

6/
C

E
E
)

0,
02

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

de
la

C
om

is
ió

n
(12

)
D

ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
1.

2.
P
re

pa
ra

do
s

pa
ra

la
ct

an
te

s
y

pr
ep

ar
ad

os
de

co
nt

in
ua

ci
ón

,
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

la
D

ir
ec

ti
va

91
/3

21
/C

E
E

(13
)

0,
02

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
1.

3.
C

ar
ne

de
an

im
al

es
bo

vi
no

s,
ov

ej
as

,
ce

rd
os

y
av

es
de

co
rr
al

ta
l
co

m
o

se
de

fi
ne

en
la

le
tr
a

a)
de

l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

64
/

43
3/

C
E
E

de
l
C

on
se

jo
(14

),
m

od
if
ic

ad
a

en
úl

ti
m

o
té

rm
in

o
po

r
la

D
ir
ec

ti
va

95
/2

3/
C

E
(15

),
y

en
el

ap
ar

ta
do

1
de

l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

71
/1

18
/C

E
E

de
l

C
on

se
jo

(16
),

m
od

if
ic

ad
a

en
úl

ti
m

o
té

rm
in

o
po

r
la

D
ir
ec

ti
va

97
/7

9/
C

E
(17

),
ex

cl
ui

do
s

lo
s

de
sp

oj
os

ta
l
co

m
o

se
de

fi
ne

en
la

le
tr
a

e)
de

l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

64
/

43
3/

C
E
E

y
en

el
ap

ar
ta

do
5

de
l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

71
/1

18
/C

E
E

0,
1

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
1.

3.
1.
►
C
1

D
es

po
jo

s
co

m
es

ti
bl

es
de

va
ca

s,
ov

ej
as

,
ce

rd
os

y
av

es
de

co
rr
al

,
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

en
la

le
tr
a

e)
de

l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

64
/4

33
/C

E
E
,
y

en
el

ap
ar

ta
do

5
de

l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

71
/1

18
/C

E
◄

0,
5

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

▼
B

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 15



P
ro

du
ct

o
C

on
te

ni
do

m
áx

im
o

(m
g/

kg
pe

so
fr
es

co
)

C
ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
pa

ra
el

m
ue

st
re

o
C

ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
de

lo
s

m
ét

od
os

de
an

ál
is

is

3.
1.

4.
C

ar
ne

de
pe

sc
ad

o
(25

)
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

en
la

s
ca

te
go

rí
as

a)
,
b)

y
e)

de
la

li
st

a
de

l
ar

tí
cu

lo
1

de
l
R

eg
la

m
en

to
(C

E
)

no
10

4/
20

00
de

l
C

on
se

jo
(D

O
L

17
de

21
.1

.2
00

0,
p.

22
),

ex
cl

ui
da

s
la

s
es

pe
ci

es
de

pe
ce

s
qu

e
se

re
co

ge
n

en
el

pu
nt

o
3.

1.
4.

1.

0,
2

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
1.

4.
1.

C
ar

ne
(25

)
de

ac
ed

ia
(D

ic
ol
og

og
lo
ss
a
cu
en
at
a)

,

an
gu

il
a
(A
ng

ui
ll
a
an

gu
il
la
),

at
ún

(T
hu

nn
us

sp
p.
),

ba
co

re
ta

(E
ut
hy
nn

us
sp
p.
),

ba
il
a
(D

ic
en
tr
ar
ch
us

pu
nc
ta
tu
s)

,

bo
ni

to
(S
ar
da

,
sa
rd
a)

,

ju
re

l
(T
ra
ch
ur
us

tr
ac
hu

ru
s)

,

li
sa

(M
ug

il
la
br
os
us

la
br
os
us
),

m
oj

ar
ra

(D
ip
lo
du

s
vu
lg
ar
is
),

ro
nc

ad
or

(P
om

ad
as
ys

be
nn

et
i)
,

sa
rd

in
a
(S
ar
di
na

pi
lc
ha

rd
us
),

sa
rd

in
op

s
(S
ar
di
no

ps
sp
p.
)

0,
4

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
1.

5.
C

ru
st

ác
eo

s,
ex

cl
ui

da
la

ca
rn

e
os

cu
ra

de
l

ca
ng

re
jo

0,
5

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
1.

6.
M

ol
us

co
s

bi
va

lv
os

1,
5

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
1.

7.
C

ef
al

óp
od

os
(s

in
ví

sc
er

as
)

1,
0

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
1.

8.
C

er
ea

le
s

(i
nc

lu
id

o
el

al
fo

rf
ón

),
ve

rd
ur

as
y

le
gu

m
br

es
se

ca
s

0,
2

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

▼
B

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 16

▼
M
2

▼
B

▼
M
2

▼
B



P
ro

du
ct

o
C

on
te

ni
do

m
áx

im
o

(m
g/

kg
pe

so
fr
es

co
)

C
ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
pa

ra
el

m
ue

st
re

o
C

ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
de

lo
s

m
ét

od
os

de
an

ál
is

is

3.
1.

9.
L
as

ho
rt
al

iz
as

ta
l

co
m

o
se

de
fi
ne

n
en

el
ar

tí
cu

lo
1

de
la

D
ir
ec

ti
va

90
/6

42
/C

E
E

de
l

C
on

se
jo

(19
),

m
od

if
ic

ad
a

en
úl

ti
m

o
té

rm
in

o
po

r
la

D
ir
ec

ti
va

20
00

/4
8/

C
E

de
la

C
om

i-
si

ón
(20

),
ex

cl
ui

da
s

la
s

de
l
gé

ne
ro

B
ra
ss
ic
a,

la
s

ho
rt
al

iz
as

de
ho

ja
,
la

s
hi

er
ba

s
fr
es

ca
s

y
to

da
s

la
s

se
ta

s.
E
n

el
ca

so
de

la
s

pa
ta

ta
s,

el
co

nt
en

id
o

m
áx

im
o

se
ap

li
ca

a
la

s
pa

ta
ta

s
pe

la
da

s

0,
1

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
1.

9.
1.

H
or

ta
li
za

s
de

l
gé

ne
ro

B
ra
ss
ic
a,

ho
rt
a-

li
za

s
de

ho
ja

y
to

da
s

la
s

se
ta

s
cu

lt
iv

ad
as

0,
3

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
1.

10
.

F
ru

ta
s,

ta
l

co
m

o
se

de
fi
ne

n
en

el
ar

tí
cu

lo
1

de
la

D
ir
ec

ti
va

90
/6

42
/C

E
E
,

ex
cl

ui
da

s
la

s
ba

ya
s

y
fr
ut

as
pe

qu
eñ

as
.

0,
1

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
1.

10
.1

.
B

ay
as

y
fr
ut

as
pe

qu
eñ

as
,

ta
l

co
m

o
se

de
fi
ne

n
en

el
ar

tí
cu

lo
1

de
la

D
ir
ec

ti
va

90
/6

42
/C

E
E

0,
2

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
1.

11
.

G
ra

sa
s

y
ac

ei
te

s,
in

cl
ui

da
la

gr
as

a
lá

ct
ea

0,
1

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
1.

12
.

Z
um

os
de

fr
ut

as
,
zu

m
os

co
nc

en
tr
ad

os
de

fr
ut

as
(p

ar
a

su
co

ns
um

o
di

re
ct

o)
y

né
ct

ar
es

de
fr
ut

as
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

la
D

ir
ec

ti
va

93
/7

7/
C

E
E

de
l
C

on
se

jo
(21

)

0,
05

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

▼
B

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 17



P
ro

du
ct

o
C

on
te

ni
do

m
áx

im
o

(m
g/

kg
pe

so
fr
es

co
)

C
ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
pa

ra
el

m
ue

st
re

o
C

ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
de

lo
s

m
ét

od
os

de
an

ál
is

is

3.
1.

13
.

V
in

os
,
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

el
R

eg
la

-
m

en
to

(C
E
)

no
14

93
/1

99
9

de
l

C
on

se
jo

(22
)

(i
nc

lu
id

os
lo

s
vi

no
s

es
pu

-
m

os
os

y
ex

cl
ui

do
s

lo
s

vi
no

s
de

li
co

r)
,

vi
no

s
ar

om
at

iz
ad

os
,
be

bi
da

s
ar

om
at

i-
za

da
s

a
ba

se
de

vi
no

y
có

ct
el

es
ar

om
at

iz
ad

os
de

pr
od

uc
to

s
vi

ti
vi

ní
co

la
s

ta
l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

el
R

eg
la

m
en

to
(C

E
E
)

no
16

01
/9

1
(23

),
y

la
s

si
dr

as
,

pe
ra

da
s

y
vi

no
s

de
fr
ut

as
.
E
l
co

nt
en

id
o

m
áx

im
o

se
ap

li
ca

a
lo

s
pr

od
uc

to
s

pr
oc

e-
de

nt
es

de
la

co
se

ch
a

de
fr
ut

a
de

20
01

en
ad

el
an

te

0,
2

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
2.

C
A

D
M

IO
(C

d)

3.
2.

1.
►
C
1

C
ar

ne
de

an
im

al
es

bo
vi

no
s,

ov
ej

as
,

ce
rd

os
y

av
es

de
co

rr
al

ta
l
◄

co
m

o
se

de
fi
ne

en
la

le
tr
a

a)
de

l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

64
/4

33
/C

E
E

y
en

el
ap

ar
ta

do
1

de
l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

71
/1

18
/C

E
E
,

ex
cl

ui
do

s
lo

s
de

sp
oj

os
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

en
la

le
tr
a

e)
de

l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

64
/4

33
/C

E
E

y
en

el
ap

ar
ta

do
5)

de
l

ar
tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

71
/1

18
/C

E
E

0,
05

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
2.

2.
C

ar
ne

de
ca

ba
ll
o

0,
2

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
2.

3.
H

íg
ad

o
de

va
ca

,
ov

ej
a,

ce
rd

o
y

av
es

de
co

rr
al

0,
5

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
2.

4.
R

iñ
on

es
de

va
ca

,
ov

ej
a,

ce
rd

o
y

av
es

de
co

rr
al

1,
0

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

▼
B

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 18



P
ro

du
ct

o
C

on
te

ni
do

m
áx

im
o

(m
g/

kg
pe

so
fr
es

co
)

C
ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
pa

ra
el

m
ue

st
re

o
C

ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
de

lo
s

m
ét

od
os

de
an

ál
is

is

3.
2.

5.
C

ar
ne

de
pe

sc
ad

o
(25

)
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

en
la

s
ca

te
go

rí
as

a)
,
b)

y
e)

de
la

li
st

a
de

l
ar

tí
cu

lo
1

da
l
R

eg
la

m
en

to
(C

E
)

no
10

4/
20

00
ex

cl
ui

da
s,

la
s

es
pe

ci
es

de
pe

ce
s

qu
e

se
re

co
ge

n
en

el
pu

nt
o

3.
2.

5.
1.

0,
05

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
2.

5.
1.

C
ar

ne
(25

)
de

ac
ed

ia
(D

ic
ol
og

og
lo
ss
a
cu
en
at
a)

,

an
gu

il
a
(A
ng

ui
ll
a
an

gu
il
la
),

at
ún

(T
hu

nn
us

sp
p.
),

ba
co

re
ta

(E
ut
hy
nn

us
sp
p.
),

bo
ni

to
(S
ar
da

,
sa
rd
a)

,

bo
qu

er
ón

(E
ng

ra
ul
is

en
cr
as
ic
ol
us
),

em
pe

ra
do

r
(L
uv
ar
us

im
pe
ri
al
is
),

ju
re

l
(T
ra
ch
ur
us

tr
ac
hu

ru
s)

,

li
sa

(M
ug

il
la
br
os
us

la
br
os
us
),

m
oj

ar
ra

(D
ip
lo
du

s
vu
lg
ar
is
),

sa
rd

in
a
(S
ar
di
na

pi
lc
ha

rd
us
),

sa
rd

in
op

s
(S
ar
di
no

ps
sp
p.
)

0,
1

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
2.

6.
C

ru
st

ác
eo

s,
ex

cl
ui

da
la

ca
rn

e
os

cu
ra

de
l

ca
ng

re
jo

,
as

í
co

m
o

la
ca

rn
e

de
la

ca
be

za
y

el
tó

ra
x

de
l
bo

ga
va

nt
e

y
ot

ro
s

gr
an

de
s

cr
us

tá
ce

os
si

m
il
ar

es
(N

ep
hr
op

id
ae

y
P
al
i-

nu
ri
da

e)

0,
5

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
2.

7.
M

ol
us

co
s

bi
va

lv
os

1,
0

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
2.

8.
C

ef
al

óp
ol

os
(s

in
ví

sc
er

as
)

1,
0

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

▼
B

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 19

▼
M
2

▼
B



P
ro

du
ct

o
C

on
te

ni
do

m
áx

im
o

(m
g/

kg
pe

so
fr
es

co
)

C
ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
pa

ra
el

m
ue

st
re

o
C

ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
de

lo
s

m
ét

od
os

de
an

ál
is

is

3.
2.

9.
C

er
ea

le
s,

ex
cl

ui
do

el
sa

lv
ad

o
y

el
ge

rm
en

(d
e

cu
al

qu
ie

r
ce

re
al

),
el

gr
an

o
de

tr
ig

o
y

el
ar

ro
z

0,
1

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
2.

9.
1.

S
al

va
do

y
ge

rm
en

(d
e

cu
al

qu
ie

r
ce

re
al

),
gr

an
o

de
tr
ig

o
y

ar
ro

z
0,

2
D

ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
2.

10
.

H
ab

as
de

so
ja

0,
2

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
2.

11
.

L
as

ho
rt
al

iz
as

y
fr
ut

as
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

el
ar

tí
cu

lo
1

de
la

D
ir
ec

ti
va

90
/6

42
/C

E
E
,
ex

cl
ui

da
s

la
s

ho
rt
al

iz
as

de
ho

ja
,
la

s
hi

er
ba

s
ar

om
át

ic
as

fr
es

ca
s,

to
da

s
la

s
se

ta
s,

lo
s

ta
ll
os

jó
ve

ne
s,

la
s

ho
rt
al

iz
as

de
ra

íz
y

la
s

pa
ta

ta
s

0,
05

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
2.

11
.1

.
L
as

ho
rt
al

iz
as

de
ho

ja
,

la
s

hi
er

ba
s

ar
om

át
ic

as
fr
es

ca
s,

lo
s

ap
io

na
bo

s
y

to
da

s
la

s
se

ta
s

cu
lt
iv

ad
as

0,
2

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
2.

11
.2

.
T
al

lo
s

jó
ve

ne
s,

ho
rt
al

iz
as

de
ra

íz
y

pa
ta

ta
s,

ex
cl

ui
do

s
lo

s
ap

io
na

bo
s.

E
n

el
ca

so
de

la
s

pa
ta

ta
s,

el
co

nt
en

id
o

m
áx

im
o

se
ap

li
ca

a
la

s
pa

ta
ta

s
pe

la
da

s

0,
1

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

3.
3.

M
E
R

C
U

R
IO

3.
3.

1.
P
ro

du
ct

os
de

la
pe

sc
a,

ex
ce

pt
o

lo
s

co
nt

em
pl

ad
os

en
el

pu
nt

o
3.

3.
1.

1
0,

5
D

ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

▼
B

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 20



P
ro

du
ct

o
C

on
te

ni
do

m
áx

im
o

(m
g/

kg
pe

so
fr
es

co
)

C
ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
pa

ra
el

m
ue

st
re

o
C

ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
de

lo
s

m
ét

od
os

de
an

ál
is

is

3.
3.

1.
1.

an
gu

il
a
A
ng

ui
ll
a
sp
p.
),

at
ún

(T
hu

nn
us

sp
p.
),

ba
co

re
ta

(E
ut
hy
nn

us
sp
p.
),

bo
ni

to
(S
ar
da

,
sa
rd
a)

,

es
co

la
r

ne
gr

o
(L
ep
id
oc
yb
iu
m

fa
vo
br
un

-
ne
um

,
R
uv
et
tu
s
pr
et
io
su
s,
G
em

py
lu
s

se
rp
en
s)

,

es
pa

di
ll
a

(L
ep
id
op

us
ca
ud

at
us
,

A
ph

a-
no

pu
s
ca
rb
o)

,

es
tu

ri
ón

(A
ci
pe
ns
er

sp
p.
),

fl
et

án
(H

ip
po

gl
os
su
s
hi
pp

og
lo
ss
us
),

ga
ll
in

et
a

nó
rd

ic
a
(S
eb
as
te
s
m
ar
in
us
,
S.

m
en
te
ll
a,

S.
vi
vi
pa

ru
s)

,

gr
an

ad
er

o
(C

or
yp
ha

en
oi
de
s
ru
pe
st
ri
s)

,

lu
ci

o
(E
so
x
lu
ci
us
),

m
ar

li
n
(M

ak
ai
ra

sp
p.
),

m
ar

uc
a

az
ul

(M
ol
va

di
pt
er
yg
ia
),

m
er

o
(D

ic
en
tr
ar
ch
us

la
br
ax
),

pa
il
on

a
(C

en
tr
os
cy
m
ne
s
co
el
ol
ep
is
),

pe
rr
o

de
l
no

rt
e
(A
na

rh
ic
ha

s
lu
pu

s)
,

pe
z

es
pa

da
(X
ip
hi
as

gl
ad

iu
s)

,

pe
z

ve
la

(I
st
io
ph

or
us

pl
at
yp
te
ru
s)

,

ra
pe

(L
op

hi
us

sp
p.
),

ra
ya

(R
aj
a
sp
p.
),

re
lo

j
an

ar
an

ja
do

(H
op

lo
st
et
hu

s
at
la
n-

ti
cu
s)

,

ta
sa

rt
e
(O

rc
yn
op

si
s
un

ic
ol
or
),

ti
bu

ró
n
(t
od

as
la
s
es
pe
ci
es
)

1,
0

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

▼
B

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 21

▼
M
2



Se
cc
ió
n
4:
3-
m
on
oc
lo
ro
pr
op
an
od
io
l
(3
-M
C
P
D
)

P
ro

du
ct

o
C

on
te

ni
do

m
áx

im
o

(m
g/

kg
)

C
ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
pa

ra
el

m
ue

st
re

o
C

ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
de

lo
s

m
ét

od
os

de
an

ál
is

is

4.
1.

P
ro

te
ín

a
ve

ge
ta

l
hi

dr
ol

iz
ad

a
(24

)
0,

02
D

ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

4.
2.

S
al

sa
de

so
ja

(24
)

0,
02

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
01

/2
2/

C
E

Se
cc
ió
n
5:
D
io
xi
na
(s
um
a
de
po
lic
lo
ro
di
be
nz
o-
pa
ra
-d
io
xi
na
s
[P
C
D
D
]
y
po
lic
lo
ro
di
be
nz
of
ur
an
os
[P
C
D
F
]
ex
pr
es
ad
a
en
eq
ui
va
-

le
nt
es
tó
xi
co
s
de
la
O
rg
an
iz
ac
ió
n
M
un
di
al
de
la
Sa
lu
d
(E
Q
T
-O
M
S)
,
ut
ili
za
nd
o
lo
s
fa
ct
or
es
de
eq
ui
va
le
nc
ia
de

to
xi
ci
da
d
de
la
m
is
m
a
or
ga
ni
za
ci
ón
[F
E
T
-O
M
S,
19
97
]

P
ro

du
ct

os
C

on
te

ni
do

s
m

áx
im

os
(P

C
D

D
+

P
C

D
F
)
(29

)
(p

g
E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

de
gr

as
a

o
pr

od
uc

to
)

M
ét

od
o

de
to

m
a

de
m

ue
st

ra
s

C
ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
de

lo
s

m
ét

od
os

de
an

ál
is

is

5.
1.

1.
C

ar
ne

y
pr

od
uc

to
s

a
ba

se
de

ca
rn

e
(32

)
pr

oc
ed

en
te

s
de

—
R

um
ia

nt
es

(b
ov

in
os

y
ov

in
os

)
3

pg
E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

gr
as

a
(30

)
(31

)
►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

—
A

ve
s

de
co

rr
al

y
ca

za
de

cr
ía

2
pg

E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

gr
as

a
(30

)
(31

)
►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

—
C

er
do

s
1

pg
E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

gr
as

a
(30

)
(31

)
►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

5.
1.

2.
►
M
10

H
íg

ad
o

y
pr

od
uc

to
s

de
ri
-

va
do

s
pr

oc
ed

en
te

s
de

an
im

al
es

te
rr
es

tr
es
◄

6
pg

E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

gr
as

a
(30

)
(31

)
►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

5.
2.

C
ar

ne
de

pe
sc

ad
o

y
pr

od
uc

to
s

de
la

pe
sc

a
(33

)
y

pr
od

uc
to

s
de

ri
va

do
s

4
pg

E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

pe
so

en
fr
es

co
(30

)
►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

5.
3.

L
ec

he
(34

)
y

pr
od

uc
to

s
lá

ct
eo

s,
in

cl
ui

da
la

gr
as

a
lá

ct
ea

3
pg

E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

gr
as

a
(30

)
(31

)
►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

5.
4.

H
ue

vo
s

de
ga

ll
in

a
y

ov
op

ro
-

du
ct

os
(35

)
(36

)
3

pg
E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

gr
as

a
(30

)
(31

)
►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

5.
5.

A
ce

it
es

y
gr

as
as

—
G

ra
sa

s
an

im
al

es

—
de

ru
m

ia
nt

es
3

pg
E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

gr
as

a
(30

)
►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

▼
B

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 22

▼
M
1



P
ro

du
ct

os
C

on
te

ni
do

s
m

áx
im

os
(P

C
D

D
+

P
C

D
F
)
(29

)
(p

g
E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

de
gr

as
a

o
pr

od
uc

to
)

M
ét

od
o

de
to

m
a

de
m

ue
st

ra
s

C
ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
de

lo
s

m
ét

od
os

de
an

ál
is

is

—
de

av
es

de
co

rr
al

y
ca

za
de

cr
ía

2
pg

E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

gr
as

a
(30

)
►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

—
de

ce
rd

os
1

pg
E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

gr
as

a
(30

)
►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

—
gr

as
as

an
im

al
es

m
ez

cl
ad

as
2

pg
E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

gr
as

a
(30

)
►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

—
►
M
10

A
ce

it
es

y
gr

as
as

ve
ge

ta
le

s
◄

0,
75

pg
E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

gr
as

a
(30

)
►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

—
A

ce
it
e

de
pe

sc
ad

o
de

st
in

ad
o

al
co

ns
um

o
hu

m
an

o
2

pg
E
Q

T
P
C

D
D

/F
-O

M
S
/g

gr
as

a
(30

)
►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

►
M
10

D
ir
ec

ti
va

20
02

/
69

/C
E

(28
)
◄

Se
cc
ió
n
6:
E
st
añ
o
(i
no
rg
án
ic
o)

P
ro

du
ct

o
C

on
te

ni
do

m
áx

im
o

(m
g/

kg
pe

so
fr
es

co
)

C
ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
de

l
m

ue
s-

tr
eo

C
ri
te

ri
os

de
re

al
iz

ac
ió

n
de

lo
s

m
ét

od
os

de
an

ál
is

is

1.
A

li
m

en
to

s
en

la
ta

do
s

di
fe

re
nt

es
de

la
s

be
bi

da
s

20
0

D
ir
ec

ti
va

20
04

/1
6/

C
E

de
la

C
om

is
ió

n
(*

)
D

ir
ec

ti
va

20
04

/1
6/

C
E

2.
B

eb
id

as
en

la
ta

da
s,

in
cl

ui
do

s
lo

s
zu

m
os

de
fr
ut

as
y

lo
s

zu
m

os
de

ve
rd

ur
as

10
0

D
ir
ec

ti
va

20
04

/1
6/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
04

/1
6/

C
E

3.
A

li
m

en
to

s
en

la
ta

do
s

pa
ra

la
ct

an
te

s
y

ni
ño

s
de

co
rt
a

ed
ad

,
ex

ce
pt

o
pr

od
uc

to
s

de
sh

id
ra

-
ta

do
s

y
en

po
lv

o:

3.
1.

A
li
m

en
to

s
in

fa
nt

il
es

en
la

ta
do

s
y

al
im

en
to

s
en

la
ta

do
s

el
ab

or
ad

os
a

ba
se

de
ce

re
al

es
pa

ra
la

ct
an

te
s

y
ni

ño
s

de
co

rt
a

ed
ad

(42
)

50
D

ir
ec

ti
va

20
04

/1
6/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
04

/1
6/

C
E

3.
2.

P
re

pa
ra

do
s

pa
ra

la
ct

an
te

s
y

pr
ep

ar
ad

os
de

co
nt

in
ua

ci
ón

en
la

ta
do

s,
in

cl
ui

da
la

le
ch

e
pa

ra
la

ct
an

te
s

y
la

le
ch

e
de

co
nt

in
ua

ci
ón

(43
)

50
D

ir
ec

ti
va

20
04

/1
6/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
04

/1
6/

C
E

3.
3.

A
li
m

en
to

s
di

et
ét

ic
os

en
la

ta
do

s
de

st
in

ad
os

a
us

os
m

éd
ic

os
es

pe
ci

al
es

(44
)

es
pe

cí
fi
ca

m
en

te
de

st
in

ad
os

a
lo

s
la

ct
an

te
s

50
D

ir
ec

ti
va

20
04

/1
6/

C
E

D
ir
ec

ti
va

20
04

/1
6/

C
E

▼
M
1

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 23

▼
M
8



(1 )
E
st

a
se

cc
ió

n
ya

se
in

cl
uí

a
en

el
R

eg
la

m
en

to
(C

E
)

no
19

4/
97

y
se

re
co

ge
aq

uí
si

n
m

od
if
ic

ac
io

ne
s.

►
M
5

(2 )
L
os

ni
ve

le
s

m
áx

im
os

pa
ra

la
s

es
pi

na
ca

s
fr
es

ca
s

no
se

ap
li
ca

n
a

la
s

es
pi

na
ca

s
fr
es

ca
s

de
st

in
ad

as
a

se
r

so
m

et
id

as
a

tr
an

sf
or

m
ac

ió
n

y
qu

e
se

rá
n

tr
an

sp
or

ta
da

s
di

re
ct

a-
m

en
te

de
l
ca

m
po

a
la

in
st

al
ac

ió
n

pr
oc

es
ad

or
a.
◄

►
M
5

◄
(4 )

D
O

L
20

7
de

15
.8

.1
97

9,
p.

26
.

(5 )
A

fa
lt
a

de
et

iq
ue

ta
do

ad
ec

ua
do

,
en

el
qu

e
se

in
di

qu
e

el
m

ét
od

o
de

pr
od

uc
ci

ón
,
se

ap
li
ca

el
lí
m

it
e

es
ta

bl
ec

id
o

pa
ra

la
s

le
ch

ug
as

cu
lt
iv

ad
as

al
ai

re
li
br

e.
(6 )

L
os

lí
m

it
es

m
áx

im
os

se
ap

li
ca

n
a

la
pa

rt
e

co
m

es
ti
bl

e
de

lo
s

ca
ca

hu
et

es
,
fr
ut

os
de

cá
sc

ar
a

y
fr
ut

os
se

co
s.
►
C
1

S
i
se

an
al

iz
an

lo
s

fr
ut

os
co

n
la

cá
sc

ar
a,

pa
ra

el
cá

lc
ul

o
de

l
co

nt
en

id
o

de
af

la
to

xi
na

,
se

as
um

ir
á

qu
e

to
da

la
co

nt
am

in
ac

ió
n

se
en

cu
en

tr
a

en
la

pa
rt
e

co
m

es
ti
bl

e.
◄

(7 )
D

O
L

20
1

de
17

.7
.1

99
8,

p.
93

.
►
M
3

◄
►
M
7

◄
(10

)
D

O
L

26
8

de
14

.9
.1

99
2,

p.
1.

►
M
7

(11
)

D
O

L
12

2
de

16
.5

.2
00

3,
p.

1.
◄

(12
)

V
éa

se
la

pá
gi

na
14

de
l
pr

es
en

te
D

ia
ri
o

O
fi
ci

al
.

(13
)

L
os

co
nt

en
id

os
m

áx
im

os
se

ap
li
ca

n
al

pr
od

uc
to

ta
l
co

m
o

se
pr

es
en

ta
li
st

o
pa

ra
su

co
ns

um
o

o
re

co
ns

ti
tu

id
o

de
ac

ue
rd

o
co

n
la

s
in

st
ru

cc
io

ne
s

de
l
fa

br
ic

an
te

.
(14

)
D

O
12

1
de

29
.7

.1
96

4,
p.

20
12

.
(15

)
D

O
L

24
3

de
11

.1
0.

19
95

,
p.

7.
(16

)
D

O
L

55
de

8.
3.

19
71

,
p.

23
.

(17
)

D
O

L
24

de
30

.1
.1

99
8,

p.
31

.
(18

)
D

O
L

17
de

21
.1

.2
00

0,
p.

22
.

(19
)

D
O

L
35

0
de

14
.1

2.
19

90
,
p.

71
.

(20
)

D
O

L
19

7
de

3.
8.

20
00

,
p.

26
.

(21
)

D
O

L
24

4
de

30
.9

.1
99

3,
p.

23
.

(22
)

D
O

L
17

9
de

14
.7

.1
99

9,
p.

1.
(23

)
D

O
L

14
9

de
14

.6
.1

99
1,

p.
1.

(24
)

E
l
co

nt
en

id
o

m
áx

im
o

co
rr
es

po
nd

e
al

pr
od

uc
to

lí
qu

id
o

qu
e

co
nt

en
ga

un
40

%
de

m
at

er
ia

se
ca

,
lo

qu
e

co
rr
es

po
nd

e
a

un
co

nt
en

id
o

m
áx

im
o

de
►
C
1

0,
05

m
g/

kg
◄

en
la

m
at

er
ia

se
ca

.
E
l
ni

ve
l
de

be
rá

aj
us

ta
rs

e
pr

op
or

ci
on

al
m

en
te

en
fu

nc
ió

n
de

l
co

nt
en

id
o

en
m

at
er

ia
se

ca
de

lo
s

pr
od

uc
to

s.
►
M
2

(25
)

S
i
el

pe
z

es
tá

de
st

in
ad

o
a

se
r

co
ns

um
id

o
en

te
ro

,
el

co
nt

en
id

o
m

áx
im

o
se

ap
li
ca

rá
al

pe
z

en
te

ro
.
◄

►
M
4

(26
)
►
C
2

D
O

L
75

de
16

.3
.2

00
2,

p.
38

.
◄
◄

►
M
5

(27
)

D
ef

in
id

o
en

el
R

eg
la

m
en

to
(C

E
)

no
15

43
/2

00
1

de
la

C
om

is
ió

n,
de

27
de

ju
li
o

de
20

01
,
po

r
el

qu
e

se
es

ta
bl

ec
en

la
s

no
rm

as
de

co
m

er
ci

al
iz

ac
ió

n
de

la
s

le
ch

ug
as

y
es

ca
ro

la
s

(D
O

L
20

3
de

28
.7

.2
00

1,
p.

9)
.
◄

►
M
1
►
M
10

(28
)

D
O

L
20

9
de

6.
8.

20
02

,
p.

5
◄

(29
)

C
on

ce
nt

ra
ci

on
es

de
l
lí
m

it
e

su
pe

ri
or

;
la

s
co

nc
en

tr
ac

io
ne

s
de

l
lí
m

it
e

su
pe

ri
or

se
ca

lc
ul

an
da

nd
o

po
r
se

nt
ad

o
qu

e
to

do
s

lo
s

va
lo

re
s

de
lo

s
di

fe
re

nt
es

co
ng

én
er

es
qu

e
es

té
n

po
r

de
ba

jo
de

l
lí
m

it
e

de
de

te
cc

ió
n

so
n

ig
ua

le
s

a
es

te
lí
m

it
e.

(30
)

E
st

os
co

nt
en

id
os

m
áx

im
os

se
re

vi
sa

rá
n

po
r

pr
im

er
a

ve
z

el
31

de
di

ci
em

br
e

de
20

04
,
a

m
ás

ta
da

r,
a

la
lu

z
de

lo
s

nu
ev

os
da

to
s

de
qu

e
se

di
sp

on
ga

so
br

e
la

pr
es

en
ci

a
de

di
ox

in
as

y
P
C

B
si

m
il
ar

es
a

la
s

di
ox

in
as

,
es

pe
ci

al
m

en
te

a
fi
n

de
ap

li
ca

r
a

es
to

s
úl

ti
m

os
lo

s
co

nt
en

id
os

m
áx

im
os

qu
e

se
fi
je

n
y,

po
st

er
io

rm
en

te
,
el

31
de

di
ci

em
br

e
de

20
06

,
a

m
ás

ta
rd

ar
,
a

fi
n

de
re

du
ci

r
si

gn
if
ic

at
iv

am
en

te
di

ch
os

co
nt

en
id

os
m

áx
im

os
.

(31
)

L
os

co
nt

en
id

os
m

áx
im

os
no

so
n

ap
li
ca

bl
es

pa
ra

lo
s

al
im

en
to

s
qu

e
co

nt
en

ga
n

<
1

%
de

gr
as

a.
(32

)
C

ar
ne

de
bo

vi
no

s,
ov

in
os

,
ce

rd
os

,
av

es
de

co
rr
al

y
ca

za
de

cr
ía

,
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

en
la

le
tr
a

a)
de

l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

64
/4

33
/C

E
E

de
l

C
on

se
jo

(D
O

12
1

de
29

.7
.1

96
4,

p.
20

12
/6

4)
,
cu

ya
úl

ti
m

a
m

od
if
ic

ac
ió

n
la

co
ns

ti
tu

ye
la

D
ir
ec

ti
va

95
/2

3/
C

E
(D

O
L

24
3

de
11

.1
0.

19
95

,
p.

7)
,
y

en
el

ap
ar

ta
do

1
de

l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

71
/

11
8/

C
E
E

de
l

C
on

se
jo

(D
O

L
55

de
8.

3.
19

71
,
p.

23
),

cu
ya

úl
ti
m

a
m

od
if
ic

ac
ió

n
la

co
ns

ti
tu

ye
la

D
ir
ec

ti
va

97
/7

9/
C

E
(D

O
L

24
de

30
.1

.1
99

8,
p.

31
)

y
el

ap
ar

ta
do

2
de

l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

91
/4

95
/C

E
E

de
l

C
on

se
jo

(D
O

L
26

8
de

24
.9

.1
99

1,
p.

41
),

cu
ya

úl
ti
m

a
m

od
if
ic

ac
ió

n
la

co
ns

ti
tu

ye
la

D
ir
ec

ti
va

94
/6

5/
C

E
(D

O
L

36
8

de
31

.1
2.

19
94

,
p.

10
),

ex
cl

ui
do

s
lo

s
de

sp
oj

os
co

m
es

ti
bl

es
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

la
le

tr
a

e)
de

l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

64
/4

33
/C

E
E

y
el

ap
ar

ta
do

5
de

l
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

71
/1

18
/C

E
E
.

(33
)

C
ar

ne
de

pe
sc

ad
o

y
pr

od
uc

to
s

de
la

pe
sc

a
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

la
s

ca
te

go
rí
as

a)
,
b)

,
c)

,
e)

y
f)

de
la

li
st

a
de

l
ar

tí
cu

lo
1

de
l
R

eg
la

m
en

to
(C

E
)

no
10

4/
20

00
de

l
C

on
se

jo
(D

O
L

17
de

21
.1

.2
00

0,
p.

22
).

E
l
ni

ve
l
m

áx
im

o
se

ap
li
ca

a
lo

s
cr

us
tá

ce
os

,
ex

cl
ui

da
la

ca
rn

e
os

cu
ra

de
lo

s
ca

ng
re

jo
s

y
lo

s
ce

fa
ló

po
do

s
si

n
ví

sc
er

as
.
►
M
10

S
i
el

pe
z

es
tá

de
st

in
ad

o
a

se
r

co
ns

um
id

o
en

te
ro

,
el

co
nt

en
id

o
m

áx
im

o
se

ap
li
ca

rá
al

pe
z

en
te

ro
.
◄

(34
)

L
ec

he
[l
ec

he
cr

ud
a,

le
ch

e
pa

ra
la

fa
br

ic
ac

ió
nd

e
pr

od
uc

to
sl

ác
te

os
yl

ec
he

tr
at

ad
a

té
rm

ic
am

en
te

,
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

en
la

D
ir
ec

ti
va

92
/4

6/
C

E
E

de
l

C
on

se
jo

(D
O

L
26

8
de

14
.9

.1
99

2,
p.

1)
,
cu

ya
úl

ti
m

a
m

od
if
ic

ac
ió

n
la

co
ns

ti
tu

ye
la

D
ir
ec

ti
va

96
/2

3/
C

E
de

l
C

on
se

jo
(D

O
L

12
5

de
23

.5
.1

99
6,

p.
10

)]
.

(35
)

H
ue

vo
s

de
ga

ll
in

a
y

ov
op

ro
du

ct
os

ta
l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

el
ar

tí
cu

lo
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

89
/4

37
/C

E
E

de
l
C

on
se

jo
(D

O
L

21
2

de
22

.7
.1

98
9,

p.
87

),
cu

ya
úl

ti
m

a
m

od
if
ic

ac
ió

n
la

co
ns

ti
tu

ye
la

D
ir
ec

ti
va

96
/2

3/
C

E
de

l
C

on
se

jo
(D

O
L

12
5

de
23

.5
.1

99
6,

p.
10

).
(36

)
L
os

hu
ev

os
de

ga
ll
in

as
ca

m
pe

ra
s

o
hu

ev
os

de
ga

ll
in

as
cr

ia
da

s
en

pa
rq

ue
,
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

el
ar

tí
cu

lo
18

de
l
R

eg
la

m
en

to
(C

E
E
)

no
12

74
/9

1
de

la
C

om
is

ió
n

(D
O

L
12

1
de

16
.5

.1
99

1,
p.

11
),

cu
ya

úl
ti
m

a
m

od
if
ic

ac
ió

n
la

co
ns

ti
tu

ye
el

R
eg

la
m

en
to

(C
E
)

no
16

51
/2

00
1

de
la

C
om

is
ió

n
(D

O
L

22
0

de
15

.8
.2

00
1,

p.
5)

,
ti
en

en
qu

e
cu

m
pl

ir
el

co
nt

en
id

o
m

áx
im

o
fi
ja

do
a

pa
rt
ir

de
l
►
M
10

1
de

en
er

o
de

20
05
◄

.
◄

▼
B

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 24



►
M
6

(37
)

Z
um

os
de

fr
ut

a,
in

cl
ui

do
s

lo
s

zu
m

os
de

fr
ut

a
a

ba
se

de
co

nc
en

tr
ad

o,
zu

m
o

de
fr
ut

as
co

nc
en

tr
ad

o
y

né
ct

ar
de

fr
ut

as
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

lo
s

an
ex

os
1

y
2

de
la

D
ir
ec

ti
va

20
01

/1
12

/C
E

de
l
C

on
se

jo
,
de

20
de

di
ci

em
br

e
de

20
01

,
re

la
ti
va

a
lo

s
zu

m
os

de
fr
ut

as
y

ot
ro

s
pr

od
uc

to
s

si
m

il
ar

es
de

st
in

ad
os

a
la

al
im

en
ta

ci
ón

hu
m

an
a

(D
O

L
10

de
12

.1
.2

00
2,

p.
58

).
(38

)
B

eb
id

as
es

pi
ri
tu

os
as

ta
l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

el
ar

tí
cu

lo
1

de
l

R
eg

la
m

en
to

(C
E
E
)

no
15

76
/8

9
de

l
C

on
se

jo
,
de

29
de

m
ay

o
de

19
89

,
po

r
el

qu
e

se
es

ta
bl

ec
en

la
s

no
rm

as
ge

ne
ra

le
s

re
la

ti
va

s
a

la
de

fi
ni

ci
ón

,
de

si
gn

ac
ió

n
y

pr
es

en
ta

ci
ón

de
la

s
be

bi
da

s
es

pi
ri
tu

os
as

(D
O

L
16

0
de

12
.6

.1
98

9,
p.

1)
,

cu
ya

úl
ti
m

a
m

od
if
ic

ac
ió

n
la

co
ns

ti
tu

ye
el

R
eg

la
m

en
to

(C
E
)

no
33

78
/9

4
de

l
P
ar

la
m

en
to

E
ur

op
eo

y
de

l
C

on
se

jo
(D

O
L

36
6

de
31

.1
2.

19
94

,
p.

1)
.

(39
)

L
ac

ta
nt

es
y

ni
ño

s
de

co
rt
a

ed
ad

,
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

el
ar

tí
cu

lo
1

de
la

D
ir
ec

ti
va

91
/3

21
/C

E
E

de
la

C
om

is
ió

n,
de

14
de

m
ay

o
de

19
91

,
re

la
ti
va

a
lo

s
pr

ep
ar

ad
os

pa
ra

la
ct

an
te

s
y

pr
ep

ar
ad

os
de

co
nt

in
ua

ci
ón

(D
O

L
17

5
de

4.
7.

19
91

,
p.

35
),

cu
ya

úl
ti
m

a
m

od
if
ic

ac
ió

n
la

co
ns

ti
tu

ye
la

D
ir
ec

ti
va

20
03

/1
4/

C
E

(D
O

L
41

de
14

.2
.2

00
3,

p.
37

)
y

en
el

ar
tí
cu

lo
1

de
la

D
ir
ec

ti
va

96
/5

/C
E

de
la

C
om

is
ió

n,
de

16
de

fe
br

er
o

de
19

96
,
re

la
ti
va

a
lo

s
al

im
en

to
s

el
ab

or
ad

os
a

ba
se

de
ce

re
al

es
y

al
im

en
to

s
in

fa
nt

il
es

pa
ra

la
ct

an
te

s
y

ni
ño

s
de

co
rt
a

ed
ad

(D
O

L
49

de
28

.2
.1

99
6,

p.
17

),
cu

ya
úl

ti
m

a
m

od
if
ic

ac
ió

n
la

co
ns

ti
tu

ye
la

D
ir
ec

ti
va

20
03

/1
3/

C
E

(D
O

L
41

de
14

.2
.2

00
3,

p.
33

).
►
M
9

◄
►
M
9

(41
)

L
os

al
im

en
to

s
in

fa
nt

il
es

di
st

in
to

s
de

lo
s

al
im

en
to

s
el

ab
or

ad
os

a
ba

se
de

ce
re

al
es

qu
e

de
fi
ne

la
D

ir
ec

ti
va

96
/5

/C
E

de
la

C
om

is
ió

n,
de

16
de

fe
br

er
o

de
19

96
,
re

la
ti
va

a
lo

s
al

im
en

to
s

el
ab

or
ad

os
a

ba
se

de
ce

re
al

es
y

al
im

en
to

s
in

fa
nt

il
es

pa
ra

la
ct

an
te

s
y

ni
ño

s
de

co
rt
a

ed
ad

(D
O

L
49

de
28

.2
.1

99
6,

p.
17

),
cu

ya
úl

ti
m

a
m

od
if
ic

ac
ió

n
la

co
ns

ti
tu

ye
la

D
ir
ec

ti
va

20
03

/1
3/

C
E

(D
O

L
41

de
14

.2
.2

00
3,

p.
33

).
◄
◄

►
M
8

(*
)

V
éa

se
la

pá
gi

na
16

de
l
pr

es
en

te
D

ia
ri
o

O
fi
ci

al
.

(42
)

A
li
m

en
to

s
el

ab
or

ad
os

a
ba

se
de

ce
re

al
es

y
al

im
en

to
s

in
fa

nt
il
es

pa
ra

la
ct

an
te

s
y

ni
ño

s
de

co
rt
a

ed
ad

ta
l

co
m

o
se

de
fi
ne

n
en

el
ar

tí
cu

lo
1

de
la

D
ir
ec

ti
va

96
/5

/C
E
.

E
l

co
nt

en
id

o
m

áx
im

o
ha

ce
re

fe
re

nc
ia

al
pr

od
uc

to
of

re
ci

do
a

la
ve

nt
a.

(43
)

P
re

pa
ra

do
s

pa
ra

la
ct

an
te

s
y

pr
ep

ar
ad

os
de

co
nt

in
ua

ci
ón

ta
l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

el
ar

tí
cu

lo
1

de
la

D
ir
ec

ti
va

91
/3

21
/C

E
E
.
E
l
co

nt
en

id
o

m
áx

im
o

ha
ce

re
fe

re
nc

ia
al

pr
od

uc
to

of
re

ci
do

a
la

ve
nt

a.
(44

)
A

li
m

en
to

s
di

et
ét

ic
os

de
st

in
ad

os
a

us
os

m
éd

ic
os

es
pe

ci
al

es
ta

l
co

m
o

se
de

fi
ne

n
en

el
ap

ar
ta

do
2

de
l
ar

tí
cu

lo
1

de
la

D
ir
ec

ti
va

19
99

/2
1/

C
E

de
la

C
om

is
ió

n,
de

25
de

m
ar

zo
de

19
99

,
so

br
e

al
im

en
to

s
di

et
ét

ic
os

de
st

in
ad

os
a

us
os

m
éd

ic
os

es
pe

ci
al

es
(D

O
L

91
de

7.
4.

19
99

,
p.

29
).

E
l
co

nt
en

id
o

m
áx

im
o

ha
ce

re
fe

re
nc

ia
al

pr
od

uc
to

of
re

ci
do

a
la

ve
nt

a.
◄

▼
B

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 25



▼B
ANEXO II

CUADRO DE CORRESPONDENCIA

(Este Reglamento) El Reglamento (CE) no 194/97

— Artículo 1

Apartado 1 del artículo 1 Letra a) del apartado 1 del artículo 2

Apartado 1 del artículo 2 Letra b) del apartado 1 del artículo 2

Apartado 1 del artículo 2 Letra c) del apartado 1 del artículo 2

Apartado 1 del artículo 3 Apartado 2 del artículo 2

Apartado 1 del artículo 3 Apartado 3 del artículo 2

Apartado 2 del artículo 4 Apartado 4 del artículo 2

Apartado 3 del artículo 4 Apartado 5 del artículo 2

Apartado 2 del artículo 3 Primer apartado del artículo 3

Apartado 3 del artículo 3 Segundo apartado del artículo 3

Apartado 1 del artículo 5 Tercer apartado del artículo 3

Apartado 1 del artículo 3 Artículo 4

Anexo, I. Sección 1, «Nitratos» Anexo, I. Contaminantes agrícolas, punto 1,
«Nitratos»

Anexo, I. Sección 2, «Micotoxinas» Anexo, I. Contaminantes agrícolas, punto 2,
«Micotoxinas»

— Anexo, II. «Otros contaminantes»

2001R0466 — ES — 05.05.2004 — 009.001 — 26



ANEXO

La sección 5 del anexo I del Reglamento (CE) no 466/2001 se sustituye por el texto siguiente:

«Sección 5. Dioxinas — suma de policlorodibenzo-para-dioxinas (PCDD) y policlorodibenzofuranos (PCDF), expresada en equivalentes tóxicos de la
Organización Mundial de la Salud (EQT-OMS), utilizando los factores de equivalencia de toxicidad de la misma organización (FET-OMS, 1997), y suma
de dioxinas y PCB similares a las dioxinas [suma de policlorodibenzo-para-dioxinas (PCDD), policlorodibenzofuranos (PCDF) y policlorobifenilos (PCB)],
expresada en equivalentes tóxicos de la Organización Mundial de la Salud (EQT-OMS), utilizando los factores de equivalencia de toxicidad de la misma

organización [FET-OMS, 1997 (1)]

Productos alimenticios
Contenido máximo

Suma de dioxinas y furanos
(EQT PCDD/F-OMS) (*)

Contenido máximo
Suma de dioxinas, furanos y
PCB similares a las dioxinas

(EQT PCDD/F-OMS) (*)

Métodos de muestreo y criterios
de realización de los métodos de

análisis

5.1.1. Carne y productos cárnicos (**) Directiva 2002/69/CE (****)

– de rumiantes (bovinos y ovinos) 3,0 pg/g grasa (***) 4,5 pg /g grasa (***)

– de aves de corral y caza de cría 2,0 pg/g grasa (***) 4,0 pg/g grasa (***)

– de porcino 1,0 pg/g grasa (***) 1,5 pg/g grasa (***)

5.1.2. Hígado y productos derivados procedentes de
animales terrestres

6,0 pg/g grasa (***) 12,0 pg/g grasa (***)

5.2. Carne de pescado y productos de la pesca y
sus productos derivados, excepto la
anguila (*****), (******)

4,0 pg/g peso en fresco 8,0 pg/g peso en fresco Directiva 2002/69/CE (****)

– Carne de anguila (Anguilla anguilla) y sus pro-
ductos

4,0 pg/g peso en fresco 12,0 pg/g peso en fresco

5.3. Leche (*******) y productos lácteos, incluida la
grasa de mantequilla

3,0 pg/g grasa (***) 6,0 pg/g grasa (***) Directiva 2002/69/CE (****)

_____________
(1) FET fijados por la OMS a fines de la evaluación del riesgo para la salud humana, basados en las conclusiones de la reunión de la OMS celebrada en Estocolmo (Suecia)

del 15 al 18 de junio de 1997 [Van den Berg y otros, 1998. Factores de equivalencia tóxica (FET) para los PCB, PCDD y PCDF en seres humanos y animales.
Environmental Health Perspectives, 106(12), 775].
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Productos alimenticios
Contenido máximo

Suma de dioxinas y furanos
(EQT PCDD/F-OMS) (*)

Contenido máximo
Suma de dioxinas, furanos y
PCB similares a las dioxinas

(EQT PCDD/F-OMS) (*)

Métodos de muestreo y criterios
de realización de los métodos de

análisis

5.4. Huevos de gallina y ovoproductos (********) 3,0 pg/g grasa (***) 6,0 pg/g grasa (***) Directiva 2002/69/CE (****)

5.5. Materias grasas Directiva 2002/69/CE (****)

– Grasas animales

– – de rumiantes 3,0 pg/g grasa 4,5 pg/g grasa

– – de aves de corral y caza de cría 2,0 pg/g grasa 4,0 pg/g grasa

– – de porcino 1,0 pg/g grasa 1,5 pg/g grasa

– – mezcla de grasas de origen animal 2,0 pg/g grasa 3,0 pg/g grasa

– Materias grasas de origen vegetal 0,75 pg/g grasa 1,5 pg/g grasa

– aceite marino (aceite de pescado, aceite de
hígado de pescado y aceites procedentes de
otros organismos marinos destinados al con-
sumo humano)

2,0 pg/g grasa 10,0 pg/g grasa

(*) Concentraciones máximas: las concentraciones del límite superior se calculan dando por sentado que todos los valores de los diferentes congéneres por debajo del
límite de detección son iguales a este límite.

(**) Carne de bovino, ovino, porcino, aves de corral y caza de cría conforme a la definición del anexo I del Reglamento (CE) no 853/2004 del Parlamento Europeo y
del Consejo (DO L 139 de 30.4.2004. Corrección de errores en el DO L 226 de 25.6.2004, p. 22), excluidos los despojos no comestibles definidos en el
mencionado anexo.

(***) Los contenidos máximos no se aplican a los productos alimenticios con un contenido < 1 % de grasa.
(****) DO L 209 de 6.8.2002, p. 5. Directiva modificada en último lugar por la Directiva 2004/44/CE (DO L 113 de 20.4.2004, p. 17).
(*****) Carne de pescado y productos de la pesca tal como se definen en las categorías a), b), c), e) y f) de la lista del artículo 1 del Reglamento (CE) no 104/2000 del

Consejo (DO L 17 de 21.1.2000, p. 22. Reglamento modificado por el Acta de adhesión de 2003). Los contenidos máximos se aplican a los crustáceos, excluida la
carne oscura del cangrejo, así como la carne de la cabeza y el tórax de la langosta y de crustáceos similares de gran tamaño (Nephropidae y Palinuridae) y los
cefalópodos sin vísceras.

(******) Si el pez está destinado a ser consumido entero, el contenido máximo se aplicará al pez entero.
(*******) Leche (leche cruda, leche para la fabricación de productos lácteos y leche tratada térmicamente) tal como se define en el anexo I del Reglamento (CE) no 853/2004.
(********) Huevos de gallina y ovoproductos tal como se definen en el anexo I del Reglamento (CE) no 853/2004.».
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