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REGLAMENTO (CE) n° 2076/2005

DE LA COMISION de 5 de diciembre de 2005

POR EL QUE SE ESTABLECEN DISPOSICIONES TRANSITORIAS PARA LA APLICACION DE
LOS REGLAMENTOS (CE) N° 853/2004, (CE) N° 854/2004 Y (CE) N° 882/2004 DEL PARLA-
MENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO Y SE MODIFICAN LOS REGLAMENTOS (CE) N° 853/2004
Y (CE) N° 854/2004

(Texto pertinente a los efectos del EEE)

LA COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,
Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Europea,

Visto el Reglamento (CE) n® 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril
de 2004, por el que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen ani-
mal [DO L 139 de 30.4.2004, p. 55. Version corregida en el DO L 226 de 25.6.2004, p. 22.],
y, en particular, su articulo 9,

Visto el Reglamento (CE) n° 854/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de
2004, por el que se establecen normas especificas para la organizacion de controles oficiales de
los productos de origen animal destinados al consumo humano /DO [ 139 de 30.4.2004, p. 206.
Version corregida en el DO | 226 de 25.6.2004, p. 83.],y, en particular, su articulo 16,

Visto el Reglamento (CE) n® 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril
de 2004, sobre los controles oficiales efectuados para garantizar la verificacién del cumplimiento
de la legislacion en materia de piensos y alimentos y la normativa sobre salud animal y bienes-
tar de los animales [DO L 165 de 30.4.2004, p. 1. Version corregida en el DO L 191 de
28.5.2004, p. 1.],y, en particular, su articulo 63, apartado 1,
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Considerando lo siguiente:

(1)

(2)

(3)

(4)

(5)

(6)

(7)

La entrada en vigor, el 1 de enero de 2006, de los Reglamentos (CE) n°® 852/2004 del Parla-
mento Europeo y del Consejo /DO L 134 de 30.4.2004, p. 1. Version corregida en el DO L 226
de 25.6.2004, p. 3.], (CE) n° 853/2004, (CE) n°® 854/2004 y (CE) n° 882/2004 supondra
cambios considerables en las normas y procedimientos que deben seguir los operadores de
empresas alimentarias y las autoridades competentes de los Estados miembros. La aplicacion
de algunas de dichas medidas con efecto inmediato a partir del 1 de enero de 2006 plantea-
ra dificultades practicas en ciertos casos, por lo que debe preverse un periodo de transicion
que facilite la transicién hacia la plena aplicacién de las nuevas normas y procedimientos.

Es conveniente que la duracién del periodo transitorio se fije teniendo en cuenta una pri-
mera revision del nuevo marco regulador en el ambito de la higiene, prevista en los cuatro
primeros afios.

En consecuencia, debe preverse un periodo transitorio durante el que puedan aplicarse gra-
dualmente algunos de los requisitos establecidos en dichos Reglamentos. Para lograr un
planteamiento armonizado, el periodo transitorio debe ser, en principio, de cuatro afios,
pero podria ser mas breve, si estuviera justificado. Ha de preverse, asimismo, la posibili-
dad de revisar cualquiera de las medidas a la luz de la experiencia adquirida.

Como disposicion transitoria basica, debe seguir siendo posible comercializar productos
producidos antes de la aplicacién de las nuevas normas. Esta disposicion debe ser aplicable
durante todo el periodo transitorio, salvo cuando la vida util del producto sea mas breve.

El Reglamento (CE) n° 853/2004 excluye de su ambito de aplicacién el suministro directo
por parte del productor de pequefias cantidades de carne procedente de aves de corral y lago-
morfos al consumidor final o a establecimientos locales de venta al por menor que suminis-
tren directamente dicha carne como carne fresca al consumidor final. La Directiva
71/118/CEE del Consejo, de 15 de febrero de 1971, relativa a problemas sanitarios en mate-
ria de intercambios de carnes frescas de aves de corral /DO [ 55 de 8.3.19/71, p. 23.],y la
Directiva 91/495/CEE del Consejo, de 27 de noviembre de 1990, relativa a los problemas
sanitarios y de policia sanitaria en materia de produccién y puesta en el mercado de carne
de conejoy de cazade cria /DO | 268 de 24.9.1991, p. 41.], autorizaban también a los Esta-
dos miembros a establecer excepciones de los requisitos generales a tal efecto, sin limitar-
las a la carne fresca. Dicha posibilidad debe mantenerse durante el periodo transitorio.

La autorizacién de establecimientos, en particular de aquellos que en virtud de la norma-
tiva anterior no necesitaban ser autorizados pero s6lo podian comercializar su produccion
en su mercado nacional, supone una pesada carga para las autoridades competentes. Por
lo tanto, debe preverse una disposicién transitoria para que dichos establecimientos pue-
dan seguir vendiendo en sus mercados nacionales hasta que obtengan la autorizacién.

La disposicion transitoria del anexo Il, seccion |, punto 6, del Reglamento (CE) n°
853/2004, que regula el uso de los materiales de envasado y embalado y del equipo de
marcado, debe ser revisada para hacer mas rigurosas las normas anteriores sobre el uso del
equipo de marcado, pero teniendo debidamente en cuenta las expectativas de los opera-
dores de empresas alimentarias en cuanto a la tolerancia con el uso del material de mar-
cado adquirido antes de la aplicacion del nuevo marco. Conviene, por tanto, suprimir las



(8)

(9

(10)

(11)

(12)

(13)

disposiciones pertinentes de dicho Reglamento y adoptar una nueva disposiciéon en virtud
del presente Reglamento. Habida cuenta del riesgo de abuso que entrafia una disposicion
transitoria de este tipo, su duraciéon ha de ser limitada y debe velarse por que el equipo de
marcado antiguo que no se ajuste a las nuevas normas sea retirado lo antes posible y no
mas tarde del fin del periodo transitorio. El anexo |l del Reglamento (CE) n° 853/2004 y
el anexo | del Reglamento (CE) n® 854/2004 deben modificarse en consecuencia.

Los requisitos sanitarios para la importacién de alimentos de origen animal no se armoni-
zaran totalmente para ciertos tipos de productos, y deben precisarse las condiciones de
importacion aplicables a dichos productos durante el periodo transitorio.

La comunicacién de informacion sobre la cadena alimentaria es un nuevo requisito impues-
to a los operadores de empresas alimentarias. Conviene prever un periodo transitorio para
la plena aplicacién de los requisitos en materia de informacion sobre la cadena alimenta-
ria. En particular, debe facilitarse una buena circulacién de la informacién de la explota-
cién al matadero mediante una disposicion transitoria que flexibilice la obligacion de
enviar la informacién 24 horas antes de la llegada de los animales al matadero.

En el anexo 11, seccién 11, del Reglamento (CE) n° 853/ 2004 se exige que el certificado que
acompafia a los ungulados no domésticos de cria de la explotacién al matadero vaya firmado
por el veterinario oficial o el veterinario autorizado. La Directiva 91/495/CEE exige la firma del
servicio veterinario. Dicha disposicién debe mantenerse durante el periodo transitorio.

El certificado requerido por el Reglamento (CE) n° 854/ 2004 en su anexo |, capitulo X, par-
te B, es mas detallado que el certificado antes descrito. Durante el periodo transitorio debe
aceptarse el modelo de certificado que figura en el anexo Il de la Directiva 91/495/CEE.

En el anexo Ill, seccidn V, del Reglamento (CE) n° 853/ 2004 se exige que las materias
primas para la carne picada cumplan determinados criterios, y se establecen los requisi-
tos de etiquetado. Deben evaluarse los criterios de composicion de la carne picada, espe-
cialmente en lo que respecta al contenido de grasas y a la relacién tejido conjuntivo/pro-
teinas de carne. A la espera de los resultados de dicha evaluacién, conviene mantener los
criterios actuales, establecidos por la Directiva 94/65/CE del Consejo, de 14 de diciem-
bre de 1994, por la que se establecen los requisitos aplicables a la produccion y a la comer-
cializacion de carne picada y preparados de carne [DO L 368 de 31.12.1994, p. 10.].

No obstante el principio general establecido en el articulo 3, apartado 2, del Reglamento
(CE) n° 853/ 2004, segun el cual los operadores de empresa alimentaria no utilizaran,
cuando la higiene lo imponga, ninguna sustancia distinta del agua potable, en el anexo I,
capitulo VII, del Reglamento (CE) n° 852/ 2004, y en el anexo Ill, seccién VIII, capitulo
[, parte I, y capitulos Il y IV, del Reglamento (CE) n° 853/2004 se establecen las dispo-
siciones que permiten el uso de agua limpia para la manipulaciéon de los productos de la
pesca, en particular para la manipulacion del pescado a bordo de los buques. Dado que el
uso de agua limpia no entrafia un riesgo para la salud publica siempre y cuando cumpla
la definicion recogida en el Reglamento (CE) n® 852/ 2004, y con el fin de permitir que
los establecimientos que manipulen productos de la pesca en tierra firme puedan adap-
tarse progresivamente, el ambito de aplicacion de las disposiciones pertinentes del Regla-
mento (CE) n°® 853/2004 debe ampliarse a dichos establecimientos durante el periodo tran-
sitorio.
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(14) En el anexo I, seccién IX, capitulo Il, parte I, apartado 1, letra a), del Reglamento (CE)

(15)

n° 853/2004 se establece que los operadores de empresas alimentarias que fabriquen pro-
ductos lacteos deberan garantizar que, antes de la transformacién, la leche cruda de vaca
cumpla un criterio de limite maximo de gérmenes. El cumplimiento de dicho limite es espe-
cialmente importante para la seguridad alimentaria cuando la leche ha de ser tratada tér-
micamente y no ha sido transformada en un tiempo preestablecido. Como medida transi-
toria, la verificacion del cumplimiento de este criterio inmediatamente antes de la trans-
formacion debe limitarse a las circunstancias citadas.

En el anexo I11, seccion X, del Reglamento (CE) n°® 853/ 2004 se establecen normas especifi-
cas de higiene para los huevos y ovoproductos. Conforme a lo dispuesto en el capitulo |, punto
2, los huevos deben almacenarse y transportarse a una temperatura constante que sea la mas
apropiada para garantizar la perfecta conservacién de sus propiedades higiénicas. Teniendo en
cuenta que antes del 1 de enero de 2006 los Estados miembros estaban autorizados a aplicar
en su territorio normas de temperatura controlada a las instalaciones de almacenamiento de hue-
VoS y a su transporte de una instalacién a otra, debe precisarse que dichas normas pueden seguir
aplicandose con caracter transitorio si la autoridad competente continda autorizandolas. Ello dara
a los operadores tiempo para adaptar sus actividades y procedimientos a las nuevas normas sobre
temperatura que pueden ser impuestas por la autoridad competente.

(16) En virtud de lo dispuesto en el anexo Ill, seccién X, capitulo I, parte Il, apartado 1, del

Reglamento (CE) n° 853/2004, pueden utilizarse huevos resquebrajados para la fabrica-
cion de ovoproductos si se cumplen determinadas condiciones. Como disposicién transi-
toria, conviene ampliar esta posibilidad a otros establecimientos que produzcan huevo liqui-
do, siempre que cumplan las mismas condiciones.

(17) El Reglamento (CE) n° 854/2004 exige que el personal de matadero autorizado por la auto-

(18)

ridad competente a realizar tareas de auxiliares oficiales reciba la misma formacién que
éstos y tenga la misma cualificacién.

Durante el periodo transitorio conviene dejar cierto tiempo a la autoridad competente para
que pueda planificar y organizar la formacién y cualificacion complementarias del perso-
nal de matadero que preste asistencia en los controles oficiales y limitar, por tanto, la exi-
gencia relativa a la obligacién de velar por que el personal de matadero esté formado para
las tareas especificas que esté autorizado a realizar.

El articulo 12 del Reglamento (CE) n° 882/2004 exige que los laboratorios que realicen el ana-
lisis de las muestras tomadas en los controles oficiales estén debidamente acreditados. Es posi-
ble que los laboratorios que en virtud de la anterior legislacién comunitaria no estuvieran obli-
gados a acreditarse necesiten cierto tiempo para obtener la plena acreditacién, puesto que ésta
implica un proceso complicado y laborioso. Conviene dar a dichos laboratorios un plazo de tiem-
po suplementario para que puedan adoptar las medidas necesarias para su acreditacion.

(19) Las medidas previstas en el presente Reglamento se ajustan al dictamen del Comité per-

manente de la cadena alimentaria y de sanidad animal.

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:



CAPITULO |

DISPOSICION GENERAL

ArTicuLo 1

Periodo transitorio

A los efectos del presente Reglamento, se establece un periodo transitorio de cuatro afios que
finalizara el 31 de diciembre de 2009 (en lo sucesivo denominado «el periodo transitorio»).

Las disposiciones transitorias previstas en el presente Reglamento seran aplicables durante el
periodo transitorio, salvo que en los articulos 5 y 8 se disponga lo contrario.




CAPITULO II

DISPOSICIONES TRANSITORIAS PARA LA APLICACION DEL
REGLAMENTO (CE) n° 853/2004

ARTiCULO 2

Existencias de alimentos de origen animal

1. Sin perjuicio de la legislacion comunitaria pertinente, y, en particular de la Directiva
2000/13/CE del Parlamento Europeo y del Consejo [DO L 109 de 6.5.2000, p. 29.], las exis-
tencias de alimentos de origen animal producidas antes del 1 de enero de 2006 podran comer-
cializarse siempre que lleven, segln proceda, las marcas previstas en los actos que se enume-
ran en el articulo 2 de la Directiva 2004/41/CE del Parlamento Europeo y del Consejo /DO L 157
de 30.4.2004, p. 33. Version corregida en el DO L 195 de 2.6.2004, p. 12.].

2. Los productos contemplados en el apartado 1 para los que el operador de empresa ali-
mentaria haya establecido una vida Gtil cuya duracién sea mas larga que el periodo transitorio
podran permanecer en el mercado hasta el final de su vida util.

ARrTicuLO 3

Suministro directo de pequefias cantidades de carne de aves de corral y lagomorfos

No obstante lo dispuesto en el articulo 1, apartado 3, letra d), y sin perjuicio de lo dispuesto en
el articulo 1, apartado 4, del Reglamento (CE) n°® 853/2004, las disposiciones establecidas en
dicho Reglamento no seran aplicables al suministro directo, por parte del productor al consu-
midor final, o a establecimientos minoristas locales que suministren directamente al consumi-
dor final, de pequefias cantidades de carne procedente de aves de corral y lagomorfos sacrifi-
cados en la explotacion.

ArTicuLO 4

Comercializacion en el mercado nacional de alimentos de origen animal hasta la autorizacion
de los establecimientos
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No obstante lo dispuesto en el articulo 4, apartado 1, del Reglamento (CE) n°® 853/2004, los
operadores de empresa alimentaria que antes del 1 de enero de 2006 estuvieran autorizados a
poner en su mercado nacional alimentos de origen animal podran seguir comercializando dichos
productos en el citado mercado con una marca nacional que no pueda confundirse con las mar-
cas previstas en el articulo 5, apartado 1, del Reglamento (CE) n° 853/2004 hasta que la auto-
ridad competente, conforme a lo dispuesto en el articulo 4, apartado 2, del Reglamento (CE) n°
853/2004, haya autorizado los establecimientos que manipulan tales productos.

Los productos de origen animal que lleven dichas marcas nacionales sélo podran comercializarse
en el territorio nacional del Estado miembro donde hayan sido producidos.



ARrTiCULO 5

Material de envasado, embalado y etiquetado provisto de marcas sanitarias o de marcas de
identificaciéon preimpresas

Los operadores de empresa alimentaria podran seguir usando hasta el 31 de diciembre de
2007 las existencias de materiales de envasado, embalado y etiquetado que lleven preim-
presas marcas sanitarias o de identificacién y que hayan sido adquiridas antes del 1 de ene-
ro de 2006.

ArTicuLo 6

Equipo de marcado
Los operadores de empresa alimentaria y las autoridades competentes podran seguir utilizando
el equipo de marcado del que dispongan a 31 de diciembre de 2005 hasta su sustitucion o has-

ta el final del periodo transitorio como maximo, siempre que el nimero de autorizacioén del esta-
blecimiento en cuestion no cambie.

Cuando se sustituya el equipo, la autoridad competente velara por que éste sea retirado, de for-
ma que se impida su reutilizacion.

ArTicuLo 7
Condiciones sanitarias de importacién

1. El articulo 6, apartado 1, del Reglamento (CE) n® 853/ 2004 no sera aplicable a las
importaciones de productos de origen animal para los que no se hayan establecido condi-
ciones sanitarias de importacion armonizadas, incluidas listas de terceros paises, de par-
tes de terceros paises y de establecimientos a partir de los cuales se permite la importa-
cion.

A la espera de la futura armonizacion de la legislacion comunitaria relativa a la importacién de
este tipo de productos, las importaciones cumpliran las condiciones sanitarias de importacion
del Estado miembro en cuestion.

2. No obstante lo dispuesto en el articulo 6, apartado 4, del Reglamento (CE) n° 853/2004,
los operadores de empresa alimentaria que importen productos que contengan tanto productos
de origen vegetal como productos transformados de origen animal estaran exentos de la obliga-
cién prevista en dicho articulo.

A la espera de que se elabore un planteamiento basado en el riesgo para la aplicacién de con-
diciones sanitarias de importacién armonizadas y controles armonizados de este tipo de pro-
ductos alimentarios, las importaciones cumpliran, cuando proceda, las normas comunitarias
armonizadas vigentes antes del 1 de enero de 2006 y, en los demas casos, las normas nacio-
nales aplicadas por los Estados miembros antes de dicha fecha.



ARrTicuLO 8

Informacién sobre la cadena alimentaria

1. Como excepcidn a los requisitos establecidos en el anexo Il, seccién Ill, del Reglamen-
to (CE) n°® 853/2004, los Estados miembros aplicaran gradualmente los citados requisitos en
los diferentes sectores, ademas de en el de aves de corral en el que seran aplicables con caréac-
ter inmediato, de forma que en el sector porcino de cada Estado miembro se cumpla la apli-
cacién de los requisitos de informacién sobre la cadena alimentaria antes de que acabe el
segundo afio de transicion, y en los sectores equino y de terneros de carne antes del fin del
tercer afio.

Los Estados miembros que apliquen dicha disposicién transitoria informaran a la Comisién sobre
su aplicacion antes del fin de cada afio.

2. No obstante lo dispuesto en el anexo Il, seccion Ill, punto 2, del Reglamento (CE) n°
853/2004 acerca de la comunicacién a los mataderos de informacion sobre la cadena alimen-
taria al menos 24 horas antes de la llegada de los animales, la autoridad competente podra per-
mitir que dicha informacion se envie a los responsables de los mataderos junto con los anima-
les de todas las especies a las que se refiere, siempre que ello no ponga en peligro los objeti-
vos del Reglamento (CE) n° 853/2004.

Sin embargo, cualquier elemento de la informacién sobre la cadena sanitaria cuyo conocimiento
pueda causar una perturbacién importante de la actividad del matadero se comunicara sin demo-
ra al responsable de éste Gltimo antes de la llegada de los animales.

ARTiCULO 9

Carne de ungulados de caza de cria

No obstante lo dispuesto en el anexo 11, seccion Ill, punto 3, letra j), del Reglamento (CE) n°
853/2004, el certificado contemplado en el articulo 16, en el que se deje constancia de los
resultados satisfactorios de la inspeccidén ante mortem, sera expedido y firmado por el servicio
veterinario.

ArTicuLo 10

Criterios de composicion y requisitos de etiquetado de la carne picada
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1. No obstante lo dispuesto en el anexo Ill, seccién V, capitulo Il, punto 1, del Regla-
mento (CE) n°® 853/2004, el operador de empresa alimentaria debera controlar las mate-
rias primas que entren en el establecimiento para garantizar la conformidad con el nom-
bre del producto recogido en el cuadro que figura a continuacién en lo que respecta al pro-
ducto final.



Cuadro: Criterios de composicién controlados basandose en una media diaria

Contenido Relacién tejido conjuntivo/

de grasa proteinas de carne
— Carne picada magra <7 % <12
— Carne picada pura de bovino <20 % <15
— Carne picada que contiene carne de porcino <30 % <18
— Carne picada de otras especies <25 % <15

2. Como excepcion a los requisitos establecidos en el anexo Ill, seccion V, capitulo 1V,
del Reglamento (CE) n°® 853/2004, en el etiquetado debera figurar también el texto
siguiente:

— «porcentaje de grasa inferior a ...»,
— «relacion tejido conjuntivo/proteinas de carne inferior a ...».

3. Los Estados miembros podran permitir la comercializacién en su mercado nacional de
la carne picada que no cumpla dichos criterios con una marca nacional que no pueda con-
fundirse con las marcas previstas en el articulo 5, apartado 1, del Reglamento (CE) n°
853/2004.

ArTicuLo 11
Uso de agua limpia

1. No obstante lo dispuesto en el articulo 3, apartado 2, del Reglamento (CE) n° 853/2004
y en el anexo IlI, seccion VIII, capitulo Ill, parte A, punto 1, de dicho Reglamento, el hielo uti-
lizado en los establecimientos en tierra firme para refrigerar los productos de la pesca frescos
podra hacerse con agua limpia.

2. No obstante lo dispuesto en el articulo 3, apartado 2, del Reglamento (CE) n°® 853/2004
y en el anexo Ill, seccién VIII, capitulo 111, parte A, puntos 2 y 3, de dicho Reglamento, los ope-
radores de empresa alimentaria de establecimientos, incluidos bugques, que manipulen productos
de la pesca podran usar agua limpia.

3. No obstante lo dispuesto en el articulo 3, apartado 2, del Reglamento (CE) n° 853/2004
y en el anexo Ill, seccién VIII, capitulo IV, punto 1, de dicho Reglamento, los operadores de
empresa alimentaria de los establecimientos en tierra firme podran usar agua limpia para la refri-
geracién de crustaceos y moluscos después de la coccion.



ArTicUuLO 12

Leche cruda y productos lacteos

No obstante lo dispuesto en el anexo Ill, seccion IX, capitulo II, parte IIl, punto 1, letra a), del
Reglamento (CE) n°® 853/2004, la concentracién méxima de gérmenes de la leche cruda de vaca
solo sera aplicable cuando la leche vaya a ser tratada térmicamente y no haya sido sometida a
este tipo de tratamiento durante el periodo de aceptacién especificado en los procedimientos
basados en los procedimientos de APPCC puestos a punto por los operadores de empresa ali-
mentaria.

ArTicuLo 13

Huevos y ovoproductos

1.  Los Estados miembros que antes del 1 de enero de 2006 aplicaran requisitos nacionales
de temperatura a las instalaciones de almacenamiento de huevos y a los vehiculos para su trans-
porte entre dichas instalaciones podran seguir aplicando dichos requisitos.

2. Los operadores de empresa alimentaria podran usar huevos resquebrajados para la pro-
duccion de huevo liquido en un establecimiento autorizado a tal fin, a condicién de que el esta-
blecimiento de produccion o un centro de embalado se los hayan entregado directamente y sean
cascados lo antes posible.



CAPITULO 111

DISPOSICIONES TRANSITORIAS PARA LA APLICACION
DEL REGLAMENTO (CE) n° 854/2004

ArTicuLo 14
Formacion del personal de matadero que preste asistencia en los controles oficiales

No obstante lo dispuesto en el articulo 5, apartado 6, letra a), inciso i), del Reglamento (CE) n°
854/2004 y en su anexo |, seccion I, capitulo I, parte A, letra a), el personal de matadero
autorizado por la autoridad competente para llevar a cabo tareas especificas de auxiliares ofi-
ciales recibira la misma formacioén que estos ultimos sélo en lo que se refiere a las tareas espe-
cificas que esté autorizado a realizar, y no se le exigird haber superado el mismo examen que
los auxiliares oficiales.

La autoridad competente velara por que dicha formacién sea satisfactoria antes de autorizar que
el personal de matadero asuma tareas propias de auxiliares oficiales.

Comprobara que la formacién complementaria y la organizacién necesaria para que el per-
sonal de matadero pueda cualificarse mediante el examen destinado a los oficiales auxilia-
res se hayan implantado cuanto antes y, en cualquier caso, antes del fin del periodo transi-
torio.

ARrTicuLO 15

Certificacion de los establecimientos que utilicen personal que preste asistencia en los
controles oficiales en los mataderos

No obstante lo dispuesto en el anexo I, seccién Ill, capitulo I, parte A, letra a), parrafo segun-
do, del Reglamento (CE) n° 854/ 2004, los establecimientos que durante el periodo transitorio
quieran emplear su propio personal que preste asistencia en los controles oficiales estaran exen-
tos del requisito de disponer de un certificado reconocido internacionalmente, siempre y cuan-
do demuestren que han iniciado y prosiguen un proceso de certificacién conforme a normas inter-
nacionales, tales como las pertinentes normas EN ISO relativas a la gestién de la calidad o a la
seguridad alimentaria.

ARrTicULO 16
Modelo de certificado para la carne de ungulados de caza de cria

Como excepcion a lo dispuesto en el anexo I, seccién 1V, capitulo VII, parte A, punto 4, del Regla-
mento (CE) n°® 854/ 2004, para el transporte de la explotacion al matadero de los ungulados no
domésticos de cria podréa usarse el modelo de certificado establecido en el anexo Il de la Direc-
tiva 91/495/ CEE.



ARrTicuLO 17

Condiciones sanitarias de importacién

El capitulo Il1 del Reglamento (CE) n® 854/2004 no seré& aplicable a las importaciones de pro-
ductos de origen animal para los que no se hayan establecido condiciones sanitarias de impor-
tacién armonizadas, incluidas listas de terceros paises, de partes de terceros paises y de esta-
blecimientos a partir de los cuales se permite la importacién.

A la espera de la futura armonizacién de la legislacién comunitaria relativa a la importacion de
este tipo de productos, las importaciones cumpliran las condiciones sanitarias de importacion
del Estado miembro en cuestion.
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CAPITULO IV

DISPOSICIONES TRANSITORIAS PARA LA APLICACION
DEL REGLAMENTO (CE) n° 882/2004

ARrTicuLO 18
Acreditacion de laboratorios

No obstante lo dispuesto en el articulo 12, apartado 2, del Reglamento (CE) n° 882/2004, la
autoridad competente podra designar un laboratorio no acreditado, siempre que dicho labora-
torio:

a) demuestre que ha iniciado y prosigue los procedimientos de acreditacion necesarios con-
forme al Reglamento (CE) n° 882/2004;

b) presente a la autoridad competente garantias satisfactorias de que, no mas tarde del 1 de
enero de 2006, se habran implantado sistemas de control de la calidad para los analisis
que efectla a efectos de los controles oficiales.
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CAPITULO V

DISPOSICIONES FINALES

ArTicuLo 19

Revision
Las disposiciones transitorias establecidas en el presente Reglamento, incluidas sus condicio-
nes, podran revisarse en cualquier momento teniendo en cuenta la experiencia adquirida duran-
te la aplicacion de dichas disposiciones y de los Reglamentos (CE) n® 853/2004, (CE) n°
854/2004 y (CE) n° 882/2004.

ArTicuLo 20

Modificacion del Reglamento (CE) n° 853/2004
En el anexo Il, seccién |, parte B, punto 6, del Reglamento (CE) n°® 853/2004 se suprime el
péarrafo tercero.

ArTicuLo 21

Modificacion del Reglamento (CE) n° 854/2004
En el anexo I, seccién I, capitulo 111, punto 6, del Reglamento (CE) n° 854/2004 se suprime la
segunda frase.

ARTiCcULO 22

Entrada en vigor

El presente Reglamento entrara en vigor el vigésimo dia siguiente al de su publicacién en el Dia-
rio Oficial de la Unién Europea.

Seréa aplicable a partir del 1 de enero de 2006.

El presente Reglamento sera obligatorio en todos sus elementos y directamente aplicable en cada
Estado miembro.



Hecho en Bruselas, el 5 de diciembre de 2005.

Por la Comisién

Markos KYPRIANOU

Miembro de la Comision




