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Artículo único. 

Se aprueba la Reglamentación Técnico‑Sanitaria para la manipulación de huevos frescos y conservados y elaboración, conservación y venta de ovoproductos,

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

1.ª

Se establece el plazo de un año, a contar desde la fecha de publicación del presente Decreto, para que los industriales, legalmente autorizados que actualmente estén dedicados a la manipulación y comercialización de huevos y a la elaboración y comercialización de ovoproductos, lleven a cabo las necesarias reformas y adaptaciones de sus industrias, conforme a las disposiciones de esta Reglamentación,

2.ª

A contar de la fecha de publicación del presente Decreto se permitirá que durante el tiempo necesario para extinguirlas, los manipuladores y comerciantes de huevos y elaboradores y comerciantes de ovoproductos puedan seguir utilizando las existencias en almacén o contratadas de los envases, etiquetas, cierres y precintos actuales. Después de la publicación del presente Decreto todo encargo de envases, etiquetas, cierres y precintos se ajustará a lo establecido en sus texto, siendo considerada esta infracción como falta grave.

DISPOSICIÓN FINAL

Esta Reglamentación entrará en vigor al día siguiente de su publicación en el «Boletín Oficial del Estado».

DISPOSICIÓN DEROGATORIA

Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o inferior rango se opongan al presente Decreto, en los aspectos que regula.

REGLAMENTACION TECNICO‑SANITARIA PARA LA

MANIPULA CION DE HUEVOS FRESCOS Y CONSER​

VADOS Y ELABORACION, CONSERVACION Y

VENTA DE OVOPRODUCTOS
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TITULO I

DEFINICIONES

Artículo 2.º 

Artículo 3.º 

Artículo 4.º 

Artículo 5.º 

Artículo 6.º 

Artículo 7º 

Artículo 8.º Ovoproductos.‑

Son los productos constituidos, esencialmente, por huevos o partes del mismo, desprovistos de cáscara y destinados a servir de materia prima para la elaboración de otros productos alimenticios.

Los derivados de los huevos u ovoproductos se clasifican en:

a) Líquidos.‑Constituidos por el contenido entero del huevo, o por la clara separada de la yema, o por ésta aislada.

b) Secos‑Son los productos derivados de los huevos obtenidos por deshidratación o desecación de un derivado líquido.

c) Compuestos.‑Son los obtenidos a partir de un derivado líquido o seco, mezclado con otras sustancias nutritivas para obtener un producto final cuyo contenido mínimo en huevo sea del 50 por 100.

Artículo 9.º 

TITULO II

CONDICIONES DE LOS CENTROS DE

CLASIFICA CION DE LOS MATERIALES Y DEL PER​SONAL MANIPULADOR CONDICIONES DE LAS IN​DUSTRIAS DE OVOPRODUCTOS

Artículo 10. Requisitos industriales.

1
. 

2
. 

3
. 

4. Las industrias de ovoproductos dispondrán de las siguientes instalaciones:

4.1. Cámara de almacenamiento para huevos con cáscara, con las características antes señaladas.

4.2. Instalación e inspección visual de los huevos, suficiente a la capacidad de producción diaria de la industria.

4.3. Sección de lavado y secado de huevos.

4.4. Sección automática de casado de huevos y de separación de yema y clara, en su caso.

4. 5. Sección de filtración y de homogeneización, en su caso.

4.6. Pasterización a temperatura y tiempo idóneos, que garanticen un perfecto tratamiento de los productos desde el punto de vista sanitario y de conservación.

4.7. Sistemas de refrigeración, congelación y/o desecación.

4.8. Sección de envasado.

4.9. Almacenes de conservación de producto terminado, idóneos al tipo de producto.

4. 10. Laboratorio de control físico, químico y microbiológico.

5
.

Artículo 11. Requisitos higiénico‑sanitarios.‑

Los Centros de clasificación y embalaje y los almacenes de huevos, así como las industrias de elaboración de ovoproductos cumplirán las siguientes exigencias:

1. Todos los locales destinados a la manipulación, envasado, embalaje y almacenamiento de huevos, así como los destinados a la elaboración, envasado y, en general, manipulación de materias primas, productos intermedios o finales (ovoproductos) estarán debidamente aislados de cualesquiera otros ajenos a sus cometidos específicos.

2. Los locales de manipulación, almacenamiento y, en su caso, de la elaboración y sus anexos, deberán ser aptos para el uso a que se destinen, con emplazamientos y orientaciones adecuados, accesos fáciles y amplios situados a conveniente distancia de cualquier jausa de suciedad, contaminación o insalubridad y separados rigurosamente de viviendas o locales donde jernocte o haga sus comidas cualquier clase de personal.

3. En su construcción o reparación se emplearán materiales, en ningún caso susceptibles de originar intoxicaciones o contaminaciones, Los pavimentos serán impermeables, resistentes y lavables, dotándoles le los sistemas de desagüe precisos.

Las paredes y los techos se construirán con materiales que permitan su conservación en perfectas condiciones de limpieza, blanqueo o pintura.

4. La ventilación e iluminación, naturales o artificiales, serán las reglamentarias y, en todo caso, apropiadas a la capacidad y volumen del local, según la calidad a que se destine,

5. Dispondrán en todo momento de agua corriente potable, en cantidad suficiente para la manipulación y elaboración, en su caso, de los productos, instalaciones elementos industriales, así como para el aseo del personal. Para la limpieza y lavado de los locales podrá emplearse el agua definida en el apartado b) del artículo 3.27, 10 del Código Alimentario Español 

6. Habrán de tener servicios higiénicos o vestuarios y número y características adecuadas a lo que prevean, para cada caso, las autoridades competentes.

7. Todos los locales deben mantenerse constantemente en estado de pulcritud y limpieza, que habrá de llevarse a cabo por los métodos más apropiados para no levantar polvo ni producir alteración o contaminación.

8. Todas las máquinas y demás elementos que estén en contacto con las materias primas o auxiliares, artículos en curso de elaboración, productos elaborados y envases serán de características tales que no puedan transnútir al producto propiedades nocivas y originar, en contacto con él, reacciones químicas perjudiciales, Iguales precauciones se tomarán, en cuanto a los recipientes, elementos de transporte, envases o embalajes provisionales y lugares de almacenamiento.

Todos estos elementos estarán construidos de forma tal que puedan mantenerse en perfectas condiciones de higiene y limpieza.

9. Contarán con servicios, defensas, utillajes e instalaciones adecuadas en su construcción y emplazamiento, para garantizar la conservación de los productos en óptimas condiciones de higiene, limpieza y no contaminación por la proximidad o contacto con cualquier clase de residuos o aguas residuales, humos, suciedad y materias extrañas, así como por la presencia de insectos, roedores, aves y otros animales.

10. Mantendrán las temperaturas adecuadas, humedad relativa y conveniente circulación de aire, de manera que los productos no sufran alteraciones o cambios en sus caracteres iniciales. Igualmente deberán permitir la protección de los productos contra la acción directa de la luz solar, cuando ésta les sea perjudicial.

11. Permitirán la rotación y remoción periódicas de las existencias, en función del tiempo de almacenamiento, en las condiciones de conservación que exija cada producto.

12. Cualesquiera otras condiciones técnicas e higiénico‑sanitarias establecidas o que se establezcan por los Organismos de la Administración Pública, en sus respectivas competencias.

Artículo 12. Condiciones generales de los materiales.-

Todo material que tenga contacto con los huevos frescos y conservados y los ovoproductos, en cualquier momento de su manipulación y elaboración (en el caso de los ovoproductos), distribución y consumo mantendrá las debidas condiciones de conservación, higiene y limpieza y reunirá las condiciones siguientes, además de las que específicamente figuran en esta Reglamentación:

1. Estar fabricado con materias primas adecuadas y/o autorizadas para el fin a que se destinan.

2. No transmitir a los huevos u ovoproductos con los que se ponga en contacto, sustacias tóxicas o contaminantes.

3. No ceder sustancia alguna ajena a la composición normal de los huevos u ovoproductos o que, aun no siéndolo, exceda del contenido tolerado los mismos.

4. No alterar las características de composición ni los caracteres organolépticos de los huevos y ovoproductos.

Artículo. 13. Condiciones generales relativas al personal.‑

La higiene personal de todos los empleados será extremada y deberá cumplir las obligaciones generales. Las específicas que establece el Código Alimentario Español, en sus artículos 2.08.05 y 2.08.06, en la forma que determine la Dirección General de Sanidad.

El personal que trabaje en tareas de elaboración y envasado de los ovoproductos vestirá ropa adecuada con la debida pulcritud e higiene, que no podrá ser utilizada para otros usos.

TITULO III

REGISTRO SANITARIO

Artículo 14
. 

TITULO IV

CLASIFICACION Y CARACTERISTICAS

DE LOS PRODUCTOS REGULADOS POR ESTA RE​

GLAMENTACION

Artículo 15
. 

Artículo 16
. 

Artículo 17
. 

Artículo 18
. 
Artículo 19
. 
Artículo 20
. 
Artículo 21. 
Artículo 21. Aditivos en ovoproductos.‑

Los ovoproductos podrán contener los aditivos que se incluyen en la lista de] anexo número 1, en las dosis permitidas por la Dirección General de Sanidad.

TITULO V

MANIPULACIONES PERMITIDAS O PROHIBIDAS

Artículo 22. 

1
.

2
.

3
.

4
. 

5
. 

6
. 

7
.

8
.
9
.

10
.

11. Los ovoproductos deberán ser congelados a temperaturas de 35 a 400 bajo cero, dependiendo el tiempo de congelación del tipo y la dimensión de los recipientes, así como del equipo, dando por terminada la congelación cuando la temperatura del núcleo alcance los 18 grados bajo cero. No se permite la recongelación una vez descongelados.
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TITULO VI

EMBALAJE, ENVASADO, ETIQUETADO Y ROTULACION

Artículo 23.- 

1
.

2
.
3
.

4
. 

5
. 

6
.

7
. 

8. Los envases de ovoproductos deberán rotularse de acuerdo con las especificaciones contenidas en la Norma Genérica para rotulación y etiquetado que desarrolla la Sección 2.a del capítulo IV del Código Alimentario Español.

TITULO VII

TRANSPORTE, EXPORTACIÓN E IMPORTACION

Artículo 24
. Transporte.‑

La temperatura de transporte de los ovoproductos refrigerados será de 00 C y la de los congelados de 180 bajo cero, aceptándose una tolerancia de + 30 entre la carga y descarga,

Artículo 25. Exportación.‑

Los huevos y ovoproductos destinados a la exportación podrán ajustarse a las disposiciones reglamentarias exigidas por el país de destino.

Cuando estas disposiciones no aseguren el cumplimiento de las condiciones que fija este Reglamento, los huevos y ovoproductos no podrán comercializarse en España, sin previa autorización del Ministerio de Comercio, y previo informe de la Comisión Interministerial para la Ordenación Alimentaria.

El Ministerio de Comercio decidirá, a la vista de la correspondiente licencia de exportación,

En el momento de su distribución deberán responder a las condiciones fijadas en esta Reglamentación y los embalajes o envases, según los casos, llevarán impresa la palabra «Export», junto con aquellas inscripciones que, fijadas por el Ministerio de Comercio, previo informe de la Comisión Interministerial para la Ordenación Alimentaria, aclaren al consumidor la diferencia existente entre el producto contenido en el envase y los similares que cumplen las condiciones de esta Reglamentación.

Artículo 26. Importación.‑

Los huevos y ovoproductos producidos en el extranjero e importados para el consumo en nuestro país deberán adaptarse estrictamente para su distribución en él a todas las disposiciones establecidas por esta Reglamentación, salvo lo establecido en los tratados o convenios internacionales o las excepciones que pueda autorizar la Comisión Interministerial para la Ordenación Alimentaria.

TITULO VIII

COMPETENCIAS

Artículo 27. 

Los Ministerios de Agricultura, Industria, Comercio y Gobernación (Dirección General de Sanidad), cada uno en la esfera de su competencia, vigilarán el cumplimiento de lo dispuesto en esta Reglamentación, quedando facultados para dictar las necesarias disposiciones complementarias.

Las directrices para la toma de muestras y los métodos de análisis a emplear en los huevos y ovoproductos serán las recomendadas por el Centro Nacional de Alimentación y Nutrición de la Dirección General de Sanidad, en coordinación con los Servicios correspondientes del Ministerio de Agricultura,

ANEXO I 

LISTA POSITIVA DE ADITIVOS

ACIDULANTES

Acido acético y sus sales cálcica, sódica y potásica.

Acido cítrico y sus sales cálcica, sádica y potásica.

Acido láctico y sus sales cálcica, sódica y potásica.

Acido tartárico y sus sales cálcica, sódica y potásica.

COLORANTES.

Carotenoides, 

Xantofilas. 

Bija

EMULGENTES, ESPESANTES Y AGLUTINANTES

Acidos grasos comestibles y sus sales cálcicas, sódicas y potásicas, 

Mono y diglicéridos de los ácidos grasos. 

Lecitina.

Esteres de ácidos grasos y poliglicerol. 

Esteáril 2 lactilato cálcico, potásico y sódico. 

Agar agar. 

Carregenatos. 

Goma guar.

CONSERVADORES.

Acido benzoico y sus sales cálcica, sódica y potásica. 

Acido sórbico y sus sales sálcica, sádica y potásica. 

Acido propiónico. 

Antiapelmazantes para productos desecados. 

Silicato sódico. 

Silicato potásico. 

Silico‑aluminatos.

ADITIVOS TECNOLÓGICOS.

Glucosa‑oxidasa. 

Catalosa. 

Pancreatina, 

Hidróxido cálcico. 

Hidróxico amónico.
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