Intoxicaciones 27

Letales a dosis bajas

Se unen a terminaciones
nerviosas presindpticas

Bloquean la transmisién nerviosa &
Bloguean liberacion de neurotransmisor

Provocan pardlisis fidcida

Termoldbiles (ebullicion 15')
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Clostridium botulinum

Crecimiento: 10 °C - 48 °C \
pH>4,6 (w> 0,94; sal <10% ~

(enasio protolfias oo osinas o [y e Q

no alteran el alimento Crecen a bajas temperaturas ( 3,3 °C)

Qw> 0,97;sal <5% N
Las esporas resisten la temperatura pH >5,0 \
de coccion, la desecacion y la congelacion

Vomitos Dolor Dolor de Disturbios Debilidad mortalidad 5-10%
e VaTal TeTel . i e . .
abdominal cabeza viusales muscular  (por paralisis respiratoria)

agua aparato digestivo
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CASERAS \ A I e e Botulismo

Infantil
MEDIDAS PREVENTIVAS

Conservas Uso desales de curado Buenas practicas

esterilizadas - e
y pH<4,5 en praductos camicos Refrigeracion y limpieza



