PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS QUE REGIRA EN EL PROCEDIMIENTO ABIERTO PARA LA ADQUISICION DE
FRUTAS Y VERDURAS PARA EL HOSPITAL CLINICO UNIVERSITARIO DE VALLADOLID, DEPENDIENTE DE LA GERENCIA
REGIONAL DE SALUD DE CASTILLA Y LEON.

Procedimiento Abierto 2020006047

1.- OBJETO DEL CONTRATO

Constituye el objeto del presente Procedimiento Abierto la adquisicidn de frutas y verduras, descrito en el Anexo A, documento que se
adjunta al presente pliego, para cubrir las necesidades del Hospital Clinico Universitario de Valladolid durante un periodo de 12 meses.

2.- CONDICIONES GENERALES DEL SUMINISTRO DE VIVERES

L.as condiciones de transporte, almacenamiento previo y distribucién del producto por parte del adjudicatario, cumpliran en todo
momento las disposiciones gue en estas materias sean exigibles por la normativa vigente, principalmente las relativas a condiciones
generales sobre desinsectacion de locales y vehiculos de transporte terrestre.

La presentacion de los productos se realizara en envases normalizados con arreglo a la legislacion vigente, con etiqueta visible y
adherida al envase que indique como minimo las fechas de envasado, caducidad, consumo preferente, n® de lote, variedad, categoria,
origen y contenido. Los envases estaran debidamente conservados y en perfectas condiciones de limpieza, de material adecuado para
la buena conservacion y transporte del producto y de facil apilado, preferentemente no retornables. Todos los productos que se
entreguen paletizados lo seran en palets de plastico aptos para uso alimentario. La retirada de los envases reutilizables sera obligatoria
para el adjudicatario,

Los productos objeto del suministro se entregaran durante la vigencia del contrato, en la medida, denominacion comercial, marca,
referencia, etc., ofertados y aceptados por el Hospital, sin que pueda el adjudicatario entregar productos que presenten alguna
caracteristica diferencial sin la previa autorizacion del Hospital.

El Hospital podra rechazar los suministros que no retinan la calidad exigida.

Los productos objeto de la presente licitacién deberan cumplir la normativa vigente en la materia y en especial, las Reglamentaciones
Técnico-Sanitarias que le sean de aplicacion.

3.- CARACTERISTICAS TECNICAS ESPECIFICAS

LOTE 1 FRUTA

En funcién de la época del afio y de las dietas correspondientes, y teniendo en cuenta el caracter estacional de este producto, deberan
suministrarse al Centro los productos de diversos tipos que cumpliran las siguientes garantias en cuanto a la calidad:

. Se podran consumir dentro de las 24 horas siguientes a la recepcion en su justo punto de maduracion y sin posibilidad de
deterioro en los 4 dias siguientes a su recepcion.

. No presentaran restos de productos quimicos utilizados para su mantenimiento, asi como ningun tipo de suciedad, haciendo
extensible la limpieza a los envases que los contengan.
. Las piezas de fruta seran enteras, sin partes dafiadas.

No presentara ninguna pieza signos de levaduras o mohos.
Estaran exentos de humedad exterior anormal, olor y sabor interno o externo extrafio, magulladuras, picaduras, germinacion,
danos causados por las condiciones meteorologicas, fuertes deformaciones, tierra, hojas, etc.

Lote 1/1 Cerezas

Categoria 1*

Lote 1/2 Ciruelas

Categoria 1?, calibre 45-55 mm.

Lote 1/3 Fresas

Categoria 1*

Lote 1/4 Limones

Categoria 12, sin ceras en su exterior.
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Lote 1/5 Mandarinas

Categoria 1?, preferentemente de la variedad clementina.
Lote 1/6 Manzana de postre

Categoria 1%, clase Golden.

Lote 1/7 Manzana para asar

Categoria 12, clase Reineta.

Lote 1/8 Melocoton

Categoria 12,

Lote 1/9 Meldn

Categoria 1?, preferentemente de la variedad piel de sapo.
Lote 1/10Naranja de postre

Categoria 12, sin ceras, tipo navel.

Lote 1/11Naranja de zumo

Categoria 1°

Lote 1/12Nectarinas

Categoria 12, calibre 67-73 mm.

Lote 1/13Paraguayas

Categoria 12, calibre 65-70 mm.

Lote 1/14Pera compota

Categoria 12, variedad segun temporada,

Lote 1/15Peras de agua

Categoria 1?, preferentemente de la variedad blanquilla.
Lote 1/16Pifa

Categoria 12

Lote 1/17Platanos

Categoria 12, preferentemente de la variedad Cavendish.
Lote 1/18Sandia

Categoria 12, variedad azabache, africa o similar, peso 3-4 kg.

Lote 1/19Uvas
Categoria 1%,
LOTE 2 VERDURAS Y HORTALIZAS
Los productos que se suministren al centro deberan cumplir las siguientes garantias en cuanto a la calidad:
. Se podran consumir dentro de las 24 horas siguientes a la recepcion en su justo punto de maduracion y sin posibilidad de
deterioro en los 4 dias siguientes a su recepcion.

. No presentaran restos de productos quimicos utilizados para su mantenimiento, asi como ningun tipo de suciedad, haciendo
extensible la limpieza a los envases que los contengan.
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. La epidermis estara integra, no presentando lesiones o traumatismos de origen fisico 0 mecanico.
. No tendran artrépodos, gusanos, moluscos ni partes o excrementos de cualquiera de ellos.
. No tendran partes marchitas ni materias extrafias adheridas a superficie.
. No presentara ninguna pieza signos de levaduras o mohos.
. Estaran exentos de humedad exterior anormal, olor y sabor interno o externo extrafio, magulladuras, picaduras, germinacion,
dafios causados por las condiciones meteoroldgicas, fuertes deformaciones, tierra, hojas, etc.
2/1 ACELGAS

Categoria 12

2/2 AJOS

Categoria 1%, variedad blanco o similar, calibre minimo 30 mm.
2/3 APIO

Categoria 12, variedad pascal o similar, formato manada.
2/4 CALABACIN

Categoria 12, variedad sofia o similar, peso 225-450 g.
2/5 CEBOLLAS

Categoria 1*, Calibre 3, formato saco 10 o 25 kg.

2/6 CHAMPINON

Categoria 1?, variedad blanco, Calibre 45-55 mm.

217 LAUREL

2/8 LECHUGAS

Categoria 17, variedad romana o similar, Calibre 8

2/9 PATATAS

Categoria 12, variedad monalisa o similar, Calibre 60 mm., formato saco 10 o 25 kg.
2110 PIMIENTOS

Categoria 1°

211 PUERROS

Categoria 12, Calibre 30-40 mm., formato manada.

2112 REPOLLO

Categoria 1?

2113 TOMATES

Categoria 12, variedad daniela o similar, peso 150-180 g.
2114 ZANAHORIAS

Categoria 17, variedad nantesa o similar, Calibre 30-40 mm.
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4.- VOLUMEN DEL SUMINISTRO, PLAZOS Y FORMA DE ENTREGA

El numero de unidades indicadas en el apartado “cantidad” del Anexo A, es orientativo y a efectos de valorar la oferta por parte de los

licitadores, derivandose los compromisos contractuales uUnicamente de las cantidades suministradas en funcion de los pedidos
efectuados.

Los pedidos se realizaran telefonicamente, por fax o mediante correo electronico segun las necesidades del Hospital, sin que el
adjudicatario pueda establecer un volumen minimo ni maximo de pedido.

El plazo de entrega de los suministros sera inferior a 24 horas contadas desde la recepcion del pedido por el proveedor. salvo que el
Hospital establezca otro plazo segun sus necesidades.

La entrega debera efectuarse en el Almacén de Cocina de este Hospital, entre las 9 y las 11 horas. Una vez pesada la mercancia, el
proveedor colocara en la camara los productos solicitados siguiendo las instrucciones de la Gobernanta. En el albaran de entrega
debera venir especificado el numero de pedido.

En el caso particular de roturas de stock del adjudicatario, éste debera comunicar dicha circunstancia con antelacion minima de 5 dias
a la fecha de entrega de los articulos. En todo caso, el adjudicatario, sera responsable de asegurar el suministro al Hospital de articulos
de similares caracteristicas en calidad e igual precio a los contratados, previa conformidad del centro, debiendo notificar dicha
circunstancia. aportando ficha técnica y muestra de los referidos articulos.

El sellado del albaran de entrega conforma la recepcidn pero no la conformidad con la mercancia entregada.

5.- OFERTA TECNICA Y MUESTRAS.

Las empresas licitadoras detallaran en su oferta técnica las propiedades y caracteristicas de los productos ofertados, asi como su
forma de presentacion. Incluiran ficha técnica, asi como acreditacion de las certificaciones de procedencia del producto. exigidas en su
caso. Toda la documentacion debera presentarse en espafiol, no admitiéndose ofertas que no cumplan escrupulosamente este
requisito.

A todos los efectos, lugar, plazo y forma de presentacion, las muestras forman parte del contenido de la proposicion
Las muestras no podran integrarse como unidades de suministro del contrato, no generando cargo econémico alguno para el Hospital.
6.- PROPUESTAS Y PRECIOS

Las ofertas se ajustaran a lo especificado en las caracteristicas técnicas contenidas en el Presente Pliego y se formularan de forma
individualizada en términos de precio unitario e importe total por cada articulo detallado en el mismo, estando incluidos todos los
descuentos y bonificaciones realizables.

Las ofertas econdmicas se reflejaran en el modelo adjunto al Pliego de Clausulas Administrativas, que figura como Anexo 3-Bis.

7.- FACTURACION

La facturacion se realizara a mes vencido, obligandose el Hospital, unicamente, por los suministros efectuados de conformidad en el
correspondiente mes e incluira todo tipo de gravamenes e impuestos.

8.- DANOS Y POLIZA DE COBERTURA

El adjudicatario sera responsable de los dafios que se puedan ocasionar a los bienes, al personal o pacientes, ya directamente o como
consecuencia de la negligencia en sus actuaciones. La empresa debera hacerse cargo de las indemnizaciones a que haya lugar. A tal
fin y para cubrir los riesgos que pudieran derivarse de sus actuaciones, el adjudicatario debera disponer una poliza de Responsabilidad
Civil de al menos. el importe indicado en el Pliego de Clausulas Administrativas Particulares, que debera presentar antes de la firma del
contrato.

Valladolid, 2 de marzo de 2017

UNIDAD DE HOSTELERIA

~ Fernando Campesino Soria
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